ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
MUNICIPIO DE SAO VICENTE DO SUL

DECRETO N2 120/2018

REGULAMENTA A LEI MUNICIPAL N°5585/2018
DO S.I.M. — SERVIC O DE INSPECAO MUNICIPAL
DE SAO VICENTE DO SUL E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS.

PAULO SERGIO RODRIGUES FLORES, Prefeito Municipal de S3o Vicente o Sul, Estado do Rio
Grande do Sul, FACO SABER, em cumprimento ao que dispde a Lei Organica Municipal, sanciono e
promulgo o seguinte Decreto:

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 12 - A prévia inspecdo industrial e sanitdria de produtos de origem animal, de
competéncia do Municipio de Sdo Vicente do Sul- RS, nos termos da Lei Municipal N° 5585/2018 e do
Decreto Federal n° 9.013, de 29.03.2017, que dispOe sobre o regulamento e inspecdo industrial e
sanitdria de produtos de origem animal é privativa da Secretaria Municipal de Desenvolvimento
Agropecuario e Meio Ambiente.

§12 - A Secretaria Municipal de Desenvolvimento Agropecuario e Meio Ambiente através do
S.I.M ( Servico de Inspegdo Municipal) realizara prévia fiscalizagdo sob o ponto de vista industrial e
sanitario de todos os produtos de origem animal comestiveis, preparados, transformados,
manipulados, recebidos, depositados e em transito, que fagam comércio municipal.

§22 - As iniciais S.I.M. traduzem “Servico de Inspe¢do Municipal”.

Art. 22 - Ficam sujeitos ao registro no S.I.M., todos os estabelecimentos que abatam animais,
produzam matéria-prima, manipulem, beneficiem, preparem, embalem, transformem, envasem,
acondicionem, depositem, industrializem a carne, o pescado, o leite, o mel, o ovo, e todos os
respectivos subprodutos derivados, conforme classificagdo constante deste Decreto, e que nao
possuem registro nos Servicos de Inspecdo Federal (SIF) ou Estadual (SIE).

§12 - A inspecdo a que se refere o presente artigo abrange, sob o ponto de vista industrial e
sanitario, a inspecdo "ante" e "post-mortem" dos animais, o recebimento, manipulagado,
transformacdo, elaboracdo, preparo, conservacdo, acondicionamento, embalagem, depédsito,
rotulagem de quaisquer produtos e subprodutos, destinados ou n3o a alimentagdo humana.

Art. 32 - O presente Decreto instituiu as normas que regram em todo territério do Municipio
de Sdo Vicente do Sul, a inspecdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal.

Art. 42 - A inspegao de que trata o presente Decreto sera realizada:
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MUNICIPIO DE SAO VICENTE DO SUL

I - nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas, destinadas ao preparo de
produtos de origem animal;

Il - nos estabelecimentos que recebem, abatem e industrializam as diferentes espécies de
animais de acougue entendido como tais as provenientes de animais abatidos sob inspecdo
veterinaria;

Il - nos estabelecimentos que recebem o leite e seus derivados para beneficiamento ou
industrializacao;

IV - nos estabelecimentos que recebem o pescado para, distribuigdo ou industrializacdo;

V - nos estabelecimentos que recebem e distribuem para consumo animais considerados de
caca, desde que autorizada sua exploragao por 6rgao ambiental competente;

VI - nos estabelecimentos que produzem ou recebem mel, cera de abelha e demais produtos
apicolas para beneficiamento ou distribuicdo;

VII - nos estabelecimentos que produzem ou recebem ovos, para distribuicdo em natureza,
ou para industrializagao.

Art. 52 - Entende-se por estabelecimento de produtos de origem animal, para efeito do
presente regulamento, qualquer instalacdgo ou local nos quais sdo abatidos animais ou
industrializados, bem como onde sdo recebidos, manipulados, elaborados, transformados,
preparados, conservados, armazenados, depositados, acondicionados, embalados e rotulados com
finalidade industrial ou comercial, todos os produtos de origem animal, seus subprodutos e
derivados.

Art. 62 - A Inspecdo Municipal sera instalada em cardter permanente ou periddico.

§12 - Terdo Inspec¢do Municipal permanente os estabelecimentos de carnes e derivados que
abatem ou abatem e industrializem as diferentes espécies de animais, e outros que se julgarem
necessario.

§22 - Os estabelecimentos ndo enquadrados no paragrafo anterior terdo Inspecdao Municipal
periddica, a juizo do S.I.M.

Art. 72 - A inspegdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal, a cargo do S.I.M,
abrange:

| - a higiene geral dos estabelecimentos registrados ou relacionados;

Il - a captacdo, canalizacdo, depdsito, tratamento e distribuicdo de dgua de abastecimentos;

Il - o funcionamento dos estabelecimentos;

IV - 0 exame "ante" e "post-mortem" dos animais;

V - as fases de recebimento, elaboragdo, manipulagdo, preparo, acondicionamento,
conservagao, depdsito de todos os produtos e subprodutos de origem animal e suas matérias-primas,
adicionadas ou ndo de vegetais;

VI - a embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos;
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VII - a classificacdo de produtos e subprodutos, de acordo com os tipos e padrdes previstos
em normas especificas;

VIII- os exames das matérias-primas e produtos, quando for o caso;

Paragrafo Unico — Cabe ao Servigo Municipal de Vigilancia Sanitéria, da Secretaria de Saude,
a realizacdo do servico de fiscalizagdo em nivel do comércio varejista.

CAPITULO II
DA ORGANIZACAO E ESTRUTURA DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

Art. 82 - O Servico de Inspecdo Municipal deve dispor de pessoal técnico de nivel superior e
médio, em numero adequado a realizacao da inspecdo sanitaria e industrial.

Paragrafo tnico — O S.I.M. deve promover frequentemente o treinamento do seu pessoal de
nivel superior e médio.

Art. 92 - Ficara a cargo do(s) Médico(s) veterindrio(s) do S.I.M. a libera¢do dos produtos de
origem animal.

Art. 102 - Nos casos de emergéncia, em que ocorra risco a saude ou abastecimento publico, o
Municipio poderd contratar especialistas, nos termos do art. 37, inciso IX, da Constituicdo Federal
para atender aos servigos de inspecdo prévia.

Paragrafo tnico — A remuneragao dos contratados sera a nivel compativel com o mercado de
trabalho e dentro das disponibilidades financeiras.

CAPITULO IlI
CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art.112 - Os estabelecimentos de produtos de origem animal abrangem:

I - Os de carnes e derivados;

Il - Os de leite e derivados;

Il - Os de pescado e derivados;

IV - Os de ovos e derivados;

V - Os de mel e cera de abelhas e derivados.

Paragrafo unico — A simples designacdo “estabelecimento” abrange todos os tipos e
modalidades de estabelecimentos previstos na classificacdo do presente Regulamento.

CAPITULO IV
ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 122 - Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados em:
| - Matadouros-frigorificos de grandes e médios animais;
Il - fabricas, ou agroindustrias de embutidos e conservas de produtos carneos;
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Il - entrepostos de carnes e derivados;

IV - matadouros-frigorificos de aves e pequenos animais;

§12 - Entende-se por "matadouro-frigorifico de grandes e médios animais" o estabelecimento
dotado de instalagcdes completas e equipamento adequado para o abate, manipulacdo, elaboracao,
preparo e conservagao das espécies de animais sobre variadas formas, com aproveitamento
completo, racional e perfeito de subprodutos ndo comestiveis, devendo possuir instala¢des de frio
industrial.

§22 - Entende-se por "fabrica ou agroindustria de embutidos e conservas de produtos
carneos" o estabelecimento que industrializa a carne de variadas espécies de animais, sendo dotado
de instalac¢des de frio industrial e aparelhagem adequada para o seu funcionamento.

§32 - Entende-se por "entreposto de carnes e derivados" o estabelecimento destinado ao
recebimento, guarda, conservacdo, manipulagdo, acondicionamento e distribuicdo de carnes
frigorificadas das diversas espécies de acougue e outros produtos animais, dispondo ou nado de
dependéncias anexas para a industrializacdo, atendidas as exigéncias necessarias, a juizo do S.I.M.

8§42 - Entende-se por "matadouro-frigorificos de aves e pequenos animais" o
estabelecimento dotado de instalacdes para o abate e industrializacdo de aves, coelhos e demais
animais cuja exploracdo e consumo sejam permitidos, devendo dispor de frio industrial e de
instalagOes para o aproveitamento de subprodutos ndo comestiveis, a juizo do S.I.M.

Art. 132 - A simples designagdo "produto”, “subproduto”, "mercadoria” ou "género" significa,
para efeito do presente Regulamento, que se trata de "produto ou matéria-prima de origem animal".

Art. 142 - Por "produtos cdrneos" entende-se as massas musculares maturadas e demais
tecidos que as acompanham, incluindo ou ndo a base éssea correspondente, procedentes de animais
abatidos sob inspegdo veterindria.

§12 - Quando destinada a elaboracdo de conservas em geral, por "carne" (matéria-prima)
deve-se entender as massas musculares, despojadas de gorduras, aponeuroses, vasos, ganglios,
tenddes e 0ss0s.

§22 - Consideram-se "miudos" os érgaos e as visceras dos animais, usados na alimentacgao

humana.

Art. 152 - O animal abatido, formado das massas musculares e ossos, desprovido da cabecga,
patas, cauda, pele, érgaos e visceras, tecnicamente preparados, constitui a "carcaca".

§12 - Nos suinos a "carcaca" pode ou ndo incluir o couro, cabeca e pés.

§22 - A "carcaga" dividida ao longo da coluna vertebral dad origem as "meias carcacgas" que,
subdivididas por um corte entre duas costelas, varidvel segundo habitos regionais, constituem os
"quartos" anteriores ou dianteiros e posteriores ou traseiros.

CAPITULO V
ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

www.saovicentedosul.rs.gov.br
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Art. 162 - Os estabelecimentos de leite e derivados sdo assim classificados e definidos:

| - propriedades leiteiras;

Il - estabelecimento industrial.

§12 - Entende-se por “propriedades leiteiras” os estabelecimentos localizados em zona rural
ou suburbana, destinados a producdo, beneficiamento, bem como processamento do leite.
|” o estabelecimento destinado ao
recebimento de leite para beneficiamento, manipulacdo, conservacao, fabricacdo, maturacao,

§22 - Entende-se por “estabelecimento industria

embalagem, acondicionamento, rotulagem e expedicdo definidos como:

| - “usina/ ou micro usina de beneficiamento de leite”, assim denominado o estabelecimento
gue tem por finalidade principal receber, filtrar, beneficiar e acondicionar higienicamente o leite
destinado diretamente ao consumo publico;

Il - “fabrica de laticinios ou agroindustria de laticinios”, assim denominado o estabelecimento
destinado ao recebimento de leite, dotado de dependéncias e equipamentos que satisfacam as
normas técnicas para a industrializagdo de quaisquer produtos de laticinios;

Il - “entreposto de laticinios”, assim denominado o estabelecimento destinado ao
recebimento, maturacdo, classificacdo e acondicionamento de produtos lacteos excluidos o leite em
natureza.

CAPITULO VI
ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 172 - Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados sdo classificados em:

| - propriedades piscicultoras, ou agroindustria de pescados;

Il - fabricas de conservas de pescado.

§12 - Entende-se por "propriedade piscicultora ou agroindustria de pescados" o
estabelecimento destinado a producdo, abate, escamacao, evisceracao, resfriamento, congelamento
e/ou processamento de pescado e afins.

§22 - Entende-se por "fabrica de conservas de pescado" o estabelecimento dotado de
dependéncias, instalacGes e equipamento adequados ao recebimento e industrializagdo do pescado
por qualquer forma, com aproveitamento integral de subprodutos ndo comestiveis.

CAPITULO VI
ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 182 - Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo classificados em:
| - granjas avicolas;

Il - agroindustria de ovos;

Il - fabricas de conservas de ovos.
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8§12 - Entende-se por granjas avicolas, o estabelecimento destinado a producdo, ovoscopia,
classificacdo, sanitizacdo, acondicionamento, identificacdo e distribuicdo dos ovos em natureza,
oriundos de producdo prépria.

§22 - Entende-se por "agroindustria de ovos" o estabelecimento destinado ao recebimento,
ovoscopia, classificacdo, sanitizagdo, acondicionamento, identificacdo e distribuicdo de ovos em
natureza, oriundos de varias granjas.

§32 - Entende-se por "fabrica de conservas de ovos" o estabelecimento destinado ao
recebimento e a industrializacdo de ovos oriundos de estabelecimentos registrados no S.I.M., S.I.E ou
S.L.F.

CAPITULO VIII
ESTABELECIMENTOS DE MEL, CERA DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 192 - Os estabelecimentos destinados ao mel e cera de abelhas sao classificados em:

| - casa do mel;

Il - agroindustria de mel e cera de abelhas.

§12 - Entende-se por "casa do mel" o estabelecimento destinado ao beneficiamento,
industrializacdo e classificacdo de mel e seus derivados, oriundos de produgao prépria.

§22- Entende-se por "agroindustria de mel e cera de abelhas" o estabelecimento destinado
ao recebimento, classificagdo e industrializagdo do mel e seus derivados, oriundos de varios
estabelecimentos.

CAPITULO IX
MICROINDUSTRIAS DE PRODUTOS ARTESANAIS

Art. 202 - Do funcionamento dos estabelecimentos considerados micro industrias de
produtos Artesanais:

§ 19 - Estes estabelecimentos devem estar de acordo com este Decreto, e outras instrucées
normativas que venham a ser instituidas pelo S.I.M.

§ 22 - As instalagdes de que trata o caput deste artigo deverdo ser compativeis com o volume
diario de producao.

§ 32 - A producdo de Linguica, carne temperada, e charques podem ser realizados em anexo
a estabelecimentos que comercializem, no varejo (agougues e supermercados), podendo utilizar o
mesmo deposito, vestidrio e banheiros desde que ndo possuam comunicacdo direta (micro industria
com o varejo), sendo autorizada apenas a comunicagdo por dculo.

Art. 212 - Para fins deste Decreto entende-se por produto artesanal, o processo de
transformacgdo de produtos de origem animal in natura, sem a utilizagdo de aditivos ou substancias
qgue venham por objetivo aumentar o tempo de comercializagao.
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Art. 222 - Entende-se por forma artesanal dos Produtos de Origem Animal o processo
utilizado na elaboragdo, em pequena escala, com caracteristicas tradicionais ou regionais proprias.

§ 12 - Os produtos artesanais deverao ser elaborados em estabelecimentos apropriados para
este fim, ficando vedado o processamento em locais destinados a residéncia ou a outras atividades
que prejudiquem o processo de industrializacao dos produtos de origem animal.

§ 22 - E necessario que haja transformagdo da matéria-prima em um produto quando tratar-
se de carnes (bovina, suina, ovina, caprina, bubalina).

Art. 232 - S30 passiveis de elaboracdo sob a forma artesanal, carne, leite, ovos. Estdo sujeitos
ao registro os seguintes estabelecimentos:

| - Fabrica conservas de carnes;

Il- Fabrica de Laticinios;

llI- Granjas avicolas, e Agroindustrias de ovos.

Art. 242 - A quantidade de matéria-prima que pode ser elaborada de forma artesanal é
limitada nesta lei que considera como de pequena escala as quantidades descritas:

I - até 500 quilogramas semanais de carnes como matéria-prima para produtos cdrneos;

Il - até 400 diarios, pasteurizado e/ou como matéria-prima para produtos lacteos;

Il - até 50 duzias diarias de ovos, como matéria-prima para produtos oriundos de ovos.

§ 12 - Os animais destinados a elaboragdao de produtos cdrneos deverdo ser abatidos em
estabelecimento sob inspecdo higiénico-sanitdria oficial.

§ 22 - Somente podera ser autorizada a produgdo artesanal de charque em estabelecimentos
gue possuam estrutura especifica para esta finalidade:

I - uma sala para preparo e salga da carne;

Il - uma area especifica para secagem da carne.

Art. 252 - SO pode ser adicionado como ingredientes aos produtos carneos artesanais o sal
cloreto de sédio, o agucar, o vinagre, condimentos puros de origem vegetal e corante naturais.

§ 12 - S3o0 permitidos corantes de origem vegetal tais como o agafrdo - crocus sativus ., a
curcuma - curcuma longa I. e curcuma tinctoria, a cenoura - daucus carota |, o urucum - bixa orelana,
dentre outros, e de origem animal como carmim de cochonilha.

§ 22 - Podem ser utilizados condimentos tais como alho, canela, cebola, cravo, cominho,
coentro, gengibre, louro, mangerona, menta, noz moscada, pimentas - preta, branca, vermelha,
caiana, malagueta, pimentdo - paprica, salva -salvia, tomilho, horteld, dentre outros.

Art. 262 - Todos os produtos derivados do processo de transformacdo artesanal deverdo ser
imediatamente, apds seu preparo, resfriados e acondicionados em recipientes adequados para
venda, identificados com a etiqueta de rotulagem contendo as seguintes informacdes:

I - Micro industria de produtos artesanais;
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Il - nome da empresa;

Il - nome do produto;

IV - data de fabricacdo;

V - data de validade;

VI - modo de conservagao;
VII - lista de ingredientes;
VIII - tabela nutricional.

Art. 272 - Todos os produtos industrializados deverdo ser acondicionados em recipientes
adequados para exposicdo e venda, identificados com a etiqueta de rotulagem, e de acordo com o
registro se sdo produtos refrigerados ou congelados mantendo-se em temperatura conforme
descri¢do no rotulo do produto.

Art. 282 - O estabelecimento devera ter no local de fabricacdo artesanal um responsavel
técnico de nivel superior que conheca o processo de producdo, legalmente admitido e reconhecido
por seu respectivo conselho da categoria profissional.

Art. 292 - O responsdvel técnico do estabelecimento deverd comparecer ao S.I.M. sempre
que solicitado.

Art. 302 - o controle da produgdo, a higienizagdo em planilha semanal bem como a
elaborag¢dao do manual de BPF é de responsabilidade do responsavel técnico do estabelecimento.

Art. 31° - Os estabelecimentos devem ter instalacdo destinada a transformacdo artesanal
com salas especificas para finalidade proposta.

Art. 322 - Entende-se por equipamentos tudo o que diz respeito ao maquinario, mesas e
demais utensilios utilizados no processamento, ficando a critério do S.I.M. estabelecer os requisitos
necessarios a cada estabelecimento observando as particularidades da legislagdo.

Art. 332 - A manipulagdo dos envoltérios poderd ser feito na prdpria sala de processamento.

Art. 342 - A Sala de Processamento devera dispor de todos os equipamentos minimos
necessarios para a elaborac¢do dos produtos fabricados pelo estabelecimento.

Art. 352 - A Micro industria devera ser dotada de barreira sanitaria, pia, saboneteira e papel
toalha.

Art. 362 - Instalagdes, Equipamentos e Utensilios deverao ser higienizados com detergentes
de acordo com o BPF (Boas Praticas de Fabricagdo).
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Art. 372 - Condimentos e Aditivos deverdo ser armazenados na dispensa separados das
demais embalagens ou em armarios fechados.

Art. 382 - A higienizacdo de caixas e bandejas podera ser feita na sala de manipulagdo desde
gue os produtos utilizados para tal ndo fiquem ali depositados.

Art. 392 - Os vestiarios e sanitarios serdo construidos com acesso independente a qualquer
outra dependéncia de processamento de alimentos. Serdao sempre de alvenaria, com piso e paredes
impermeadveis e de facil higienizagdo. Suas dimensdes e instalacGes serdo compativeis com o nimero
de trabalhadores do estabelecimento.

Art. 402 - Todo pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o recebimento até a
embalagem, deverd usar uniformes proprios aprovados pelo S.I.M. que consiste em calca, jaleco,
gorro e/ou capacete, bota e avental impermeavel.

Art. 412 - Documentos necessarios para registro no S.I.M. como micro industria de produtos
artesanais:

1) Requerimento ao S.1.M;

Il) Alvara de Localizagao;

IlI) CNPJ, e ou LE; planta baixa (da sala de processamento, acesso com barreira sanitaria,
vestiario(s), e banheiro(s));

IV) Anotacdo de responsabilidade técnica;

V) Andlise de dgua, ou comprovante que utiliza 4gua da rede publica (CORSAN);

- Fisico-quimico (pH, cloretos, matéria organica, sélidos totais e dureza);

- Microbioldgico (coliformes totais e fecais, contagem padrao em placa);

VI) Licenca do Orgdo Ambiental correspondente ou isencdo;

Art. 422 - A matéria prima a ser utilizada na industrializagao, de Produtos Artesanais, deve ter
sofrido a Inspecdo Sanitaria por profissionais do érgdo competente (SIM, SIE, SIF).

CAPITULO X
FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 432 - N3o serd autorizado o funcionamento de estabelecimento industrial de produtos
de origem animal, para exploragao do comércio municipal, sem que esteja completamente instalado
e equipado para a finalidade a que se destina.

8§12 - As instalacdes e o equipamento de que tratam este artigo compreendem as
dependéncias minimas, maquinaria e utensilios diversos, em face da classificacdo e capacidade de
produgdo de cada estabelecimento.
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§22 - Os estabelecimentos serdo normatizados de forma diferenciada em face da
classificacdo e capacidade de funcionamento.

Art. 442 - Os estabelecimentos de produtos de origem animal devem satisfazer as seguintes
condigbes bdsicas e comuns:

| - dispor de area suficiente para a construcao do edificio ou edificios principais e demais
dependéncias;

Il - dispor de luz natural e artificial abundantes, bem como de ventilagdo suficientes em todas
as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgicas cabiveis;

Il - possuir pisos lisos, resistentes e impermeaveis, e paredes lisas, de cor clara e de facil
higienizacao;

IV- possuir forro de material adequado em todas as dependéncias onde se realizem trabalhos
de recebimento, manipulagdo e preparo de matérias-primas e produtos comestiveis;

V - dispor de dependéncias e instalagdes minimas para a industrializagdo, conservacgao,
embalagem e depdsito de produtos comestiveis, separadas por meio de paredes totais das
destinadas ao preparo de produtos ndo comestiveis;

VI - dispor de mesas de aco inoxiddvel, ou de material impermeavel de superficie lisa, de facil
higienizacdo e sem cantos angulares, para os trabalhos de manipulacdao e preparo de matérias-
primas e produtos comestiveis;

VII - dispor de caixas, bandejas, tabuleiros e quaisquer outros recipientes de a¢o inoxidavel
ou de material impermedvel de superficie lisa, de facil higienizacgdo e sem cantos angulares; os
tanques, segundo sua finalidade, podem ser de alvenaria, convenientemente revestidos de material
impermedvel e de facil higienizagao;

VIII- dispor de rede de abastecimento de dgua para atender suficientemente as necessidades
do trabalho industrial e as dependéncias sanitarias e, quando for o caso, de instalacbes para
tratamento de agua;

IX- dispor de agua fria abundante e, quando necessério, de dgua quente e/ou vapor, em
todas as dependéncias de manipulacdo e preparo, ndo sé de produtos como de subprodutos ndo
comestiveis;

X- dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, com dispositivo adequado, que evite
refluxo de odores e a entrada de roedores e outros animais, ligados a tubos coletores, e estes ao
sistema geral de escoamento, dotado de canalizagdo e de instalagdes para retengdo de gorduras,
residuos e corpos flutuantes, bem como de dispositivo para depuracgao artificial, e sistema adequado
de tratamento de residuos e efluentes compativel com a solugdo escolhida para destinacdo final,
aprovado pelo 6rgao competente;

XI- dispor, conforme legislacdo especifica, de vestidrios e instalagées sanitarias adequados,
de dimensGes e em numero proporcional ao pessoal, com acesso externo e independente as
dependéncias industriais;
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Xll- possuir patios e ruas livres de poeira e barro, bem como devem estar devidamente
cercados;

Xlll- dispor, quando necessario, de sede para a inspe¢dao municipal, que a juizo do SIM,
compreendera salas de trabalho, laboratérios, arquivos, vestidrios, banheiros e instalagdes sanitarias;

XIV- possuir janelas e portas de facil abertura, de modo a ficarem livres os corredores e
passagens, providas de telas méveis a prova de insetos, quando for o caso;

XV- possuir instalagdes de frio com camaras e antecamaras que se fizerem necessdrias em
numero e area suficiente segundo a capacidade do estabelecimento;

XVI- dispor de equipamento necessario e adequado aos trabalhos, obedecidos aos principios
da técnica industrial, inclusive para aproveitamento e preparo de subprodutos ndo comestiveis;

XVII - dispor de dependéncias para armazenamento de combustivel usado na produgdo de
vapor, quando for o caso;

XVIII- dispor de demais dependéncias e equipamentos, conforme as necessidades e
classificacdo dos estabelecimentos.

Art. 452 - Os estabelecimentos de Produtos de Origem Animal e Derivados também devem
satisfazer as condi¢Ges de acordo com as necessidades para o funcionamento a que se propde.
Conforme normas técnicas criadas pelo S.I.M.

Art. 462 - O S.I.M quando julgar necessario pode exigir dispositivos especiais para regulagem
da temperatura e ventilagao nas salas de trabalho industrial, depdsitos ou camaras.

Art. 472 - Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal pode ultrapassar a
capacidade de suas instalagOes e equipamentos.

Art. 482 - Quaisquer outros detalhes serdo previstos em cada caso, por ocasido do exame dos
projetos de constru¢dao, ampliagdo ou reforma de estabelecimentos ou em instru¢des normativas
expedidas pelo S.I.M.

CAPITULO XI
HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS E DAS PESSOAS

Art. 492 - Todas as dependéncias e equipamentos dos estabelecimentos devem ser mantidos
em condic¢des de higiene, antes, durante e apds a realizacdo dos trabalhos industriais.

Art. 502 - O maquinario, carros, tanques, vagonetas, caixas, mesas e demais materiais e
utensilios serdo convenientemente marcados, de modo a evitar qualquer confusdo entre os
destinados a produtos comestiveis e os usados no transporte ou depdsito de produtos ndo
comestiveis ou ainda utilizados na alimentagdo de animais, usando-se as denominagles
"comestiveis" e "ndo comestiveis".
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Art. 512 - Os pisos e paredes, assim como o equipamento ou utensilios usados na industria
devem ser lavados diariamente ou quando necessario, e convenientemente desinfetados, neste caso,
pelo emprego de substancias previamente aprovadas pelo S.I.M.

Art. 522 - Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de moscas, mosquitos, baratas,
ratos, camundongos, quaisquer outros insetos ou animais, agindo-se cautelosamente quanto ao
emprego de venenos, cujo uso s é permitido nas dependéncias ndo destinadas a manipula¢do ou
depdsito de produtos comestiveis e mediante conhecimento prévio da Inspecdo Municipal.

Paragrafo unico - E proibida a presenca de cdes, gatos e de outros animais estranhos a
atividade no recinto dos estabelecimentos.

Art. 532 - E proibido fazer refeicdes nos locais onde se realizem trabalhos industriais, bem
como depositar produtos, objetos e material estranho a finalidade da dependéncia ou ainda guardar
roupas de qualquer natureza.

Art. 542 - Todas as vezes que for necessdria, a inspecdo municipal deve determinar a
substituicdo, raspagem, pintura e reforma em pisos, paredes, tetos e equipamentos.

Art. 552 - Os pisos e paredes de currais, bretes, mangueiras e outras instalagdes proéprias
para guarda, pouso e contenc¢do de animais vivos ou depdsito de residuos industriais, devem ser
lavados e desinfetados, tantas vezes quantas necessarias.

Art. 562- As caixas de sedimentagdo de substancias residuais devem ser frequentemente
inspecionadas e convenientemente limpas.

Art. 572- Durante a fabricagdo, no embarque ou nos transportes, os produtos devem ser
conservados ao abrigo de contaminagdes de qualquer natureza.

Art. 582- Em caso algum é permitido o acondicionamento de matérias primas e produtos
destinados a alimentagdo humana em carros, recipientes ou continentes que tenham servido a
produtos ndo comestiveis.

Art. 592 - E proibido manter em estoque, nos depdsitos de produtos, nas salas de
recebimento, de manipulagao, de fabricacdo e nas camaras frias ou de cura, material estranho aos
trabalhos da dependéncia.

Art. 602 - N3o é permitido residir nos locais onde sdo realizados trabalhos industriais de
produtos de origem animal.

Art. 612 - Serao diariamente limpos e convenientemente sanitizados os instrumentos de
trabalho ou toda vez que o servigo de inspeg¢do achar necessario.
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Paragrafo Unico - Os estabelecimentos devem ter estoque de desinfetantes aprovados, para
uso nos trabalhos de higienizacdo de dependéncias e equipamentos.

Art. 622 - As camaras frias devem corresponder as mais rigorosas condi¢des de higiene,
iluminacdo e ventilagdo; devendo ser limpas e desinfetadas toda vez que a inspec¢do julgar
necessario.

Art. 632 - Nos estabelecimentos de leite e derivados é obrigatéria a rigorosa lavagem e
higienizacdo do vasilhame antes de seu retorno aos postos de origem.

Art. 642 - Nas salas de matanga e em outras dependéncias, a juizo do SIM é obrigatdria a
existéncia de dgua quente e vapor para higienizacdo de facas, ganchos e outros utensilios.

Art. 652 - Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o recebimento até a
embalagem, devera usar uniformes préprios aprovados pelo SIM.

Paragrafo unico - O pessoal que manipula produtos condenados ou trabalha em necropsia,
fica obrigado a desinfetar as maos, instrumentos e vestuarios com antissépticos apropriados.

Art. 66 2 - Os funcionarios do estabelecimento deverdo fazer pelo menos um exame de saude
anual.

8§12 - A inspecdo médica podera ser exigida, a critério do SIM, tantas vezes quantas
necessarias, para qualquer empregado do estabelecimento, inclusive seus proprietdrios, se exergam
atividades industriais.

§22 - Sempre que fique comprovada a existéncia de dermatose, de doenca infecto-
contagiosa ou repugnante e de portadores de salmonelas, em qualquer pessoa que exer¢a atividade
industrial no estabelecimento, serd imediatamente afastado da atividade, cabendo a inspegdo
comunicar o fato a autoridade de saude publica.

CAPITULO XIi
REGISTRO E RELACIONAMENTO

Art. 672 - Estao sujeitos ao registro no S.I.M., os estabelecimentos citados no art. 22.

Art. 682 - O registro sera requerido ao S.I.M., instruindo-se o processo com os seguintes
documentos:

I - memorial descritivo da constru¢do e memorial econémico e sanitario;

Il - relagdo discriminada dos equipamentos, utensilios e fluxograma de producdo;

Il - plantas da fachada e cortes longitudinais e transversais;

IV - planta baixa, planta de situacdo e localizagdo e planta de distribuicdao dos equipamentos;
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V - laudo do 6rgdo de protecdo ambiental; ou declaracdo do Responsdvel Técnico do
estabelecimento que ndo é incidente de licenca ambiental, citando a legislacio ambiental que
estabeleca essa condicdo. Ficando o estabelecimento responsavel por eventual dano ambiental que
vier a surgir;

VI - plantas hidro sanitdrias, com detalhes sobre rede de esgoto e abastecimento de agua;

VII - cdpia do contrato social da empresa e alteragdes;

VIII - CNPJ; ou inscricdo estadual;

IX — alvara de localizacdo;

X - anotacdo de responsabilidade técnica. Sendo o profissional de nivel superior da area de
alimentos legalmente admitido e reconhecido por seu respectivo conselho da categoria profissional.

Art. 692 - Nos estabelecimentos de produtos de origem animal, destinados a alimentacao
humana, é considerada basica, para efeito de registro ou relacionamento, a apresentacao prévia de
boletim oficial de exame da dgua de abastecimentos, que deverd se enquadrar nos padrées oficiais
microbioldgicos, quimicos e fisicos.

Art. 702 - Qualquer ampliacdo, remodelacdo ou construcdo nos estabelecimentos registrados
ou relacionados, tanto de suas dependéncias como instalacdes, s podera ser feita apds aprovacgado
prévia dos projetos.

Paragrafo Unico - E de inteira responsabilidade dos proprietarios as construgdes dos
estabelecimentos sujeitos a Inspecdo Municipal, cujos projetos ndo tenham sido previamente
aprovados pelo S.I.M.

Art. 712 - N3o sera registrado o estabelecimento destinado a produgao de alimentos para
consumo humano, quando situado nas proximidades de outro que, por sua natureza, possa influir na
qualidade do produto. Cabe ao RT do estabelecimento comprovar que ndo ocorrera influencia no
produto.

Paragrafo unico- N3o serdo registrados estabelecimentos de abates localizados em zona
urbana.

Art. 722 - Apresentados ao S.I.M. os documentos exigidos neste Regulamento, os mesmos
serdo protocolados, iniciando-se entdo o Processo de Registro do estabelecimento.

§12 - Recebida a documentagao necessaria, o estabelecimento serd vistoriado por um técnico
do S.I.M, apds ocorrerd a analise da documentacdo e, se for o caso, a aprovacdo, recebendo o
mesmo seu numero bem como o Titulo de Registro.

§22 - Autorizado o registro, as plantas e os memoriais descritivos serdo arquivados na sede
do S.I.M.

Art. 732 - O S.I.M,, tendo em vista o plano aprovado, determinard a inspeg¢do periddica das
obras em andamento nos estabelecimentos em constru¢ao ou remodelacao.
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Art. 742 - Satisfeitas as exigéncias fixadas no presente Regulamento, a Secretaria de
Desenvolvimento Agropecudrio e Meio Ambiente autorizard a expedicdo do "Titulo de Registro",
constando do mesmo o numero do registro, razdo social, classificacdo do estabelecimento,
localizagdo (estado, municipio, cidade, vila ou povoado), nome fantasia e outros detalhes
necessarios.

Art. 752 - Através de atos normativos expedidos pelo S.I.M. serdo baixadas as normas
proprias ao processamento de registro dos estabelecimentos, bem como as de transferéncia de
propriedade.

Art. 762 - O certificado de registro sera anualmente renovado, onde o S.I.M. fard uma vistoria
no estabelecimento.

CAPITULO XIII
TRANSFERENCIA DE REGISTRO

Art. 772 - Quando ocorrer mudanca de proprietario, administrador ou possuidor em
estabelecimentos registrados, os novos responsdveis deverdo de imediato, proceder as devidas
transferéncias no ambito do S.I.M.

§12 - No caso do comprador ou arrendatario se negar a promover a transferéncia, deve ser
feita, pelo vendedor ou locador, imediata comunicag¢do escrita ao S.I.M., esclarecendo os motivos da
recusa.

§22 - As firmas responsaveis por estabelecimentos registrados, durante as fases do
processamento da transagdao comercial, devem notificar aos interessados na compra ou
arrendamento a situagdo em que se encontram, em face das exigéncias deste Regramento.

§32 - Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, continua responsdvel pelas irregularidades
que se verifiguem no estabelecimento, a firma em nome da qual esteja ele registrado.

§42 - No caso do vendedor ou locador ter feito a comunicacdo a que se refere o paragrafo 19,
e o comprador ou locatdrio ndo apresentar, dentro do prazo de no maximo 30 (trinta) dias, os
documentos necessarios a transferéncia respectiva, sera cassado o registro do estabelecimento, o
qual se restabelecera depois de cumprida a exigéncia legal.

§52 - Adquirido o estabelecimento, por compra ou arrendamento do imdvel respectivo é
realizada a transferéncia do registro, a nova firma estd obrigada a cumprir todas as exigéncias
formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas.

Art. 782 - O processo de transferéncia deve obedecer no que lhe for aplicavel, ao mesmo
critério estabelecido para o registro.

CAPITULO XIV
OBRIGACOES DAS FIRMAS

www.saovicentedosul.rs.gov.br
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Art. 792 - Ficam os proprietarios de estabelecimentos ou seus representantes legais
obrigados a:

| - observar e fazer observar todas as exigéncias contidas no presente Regulamento;

Il - fornecer pessoal necessdrio e habilitado, bem como material adequado julgado
indispensavel aos trabalhos de inspecdo, inclusive acondicionamento e autenticidade de amostras
para exames de laboratério;

Il - fornecer, até o ultimo dia util de cada més, os dados estatisticos de interesse na
avaliacdo da producao, industrializagdo, transporte e comércio de produtos de origem animal, bem
como as guias de recolhimento das taxas de servigos a que estejam obrigados, devidamente quitadas
pela reparticdo arrecadadora, na forma a ser definida pelo S.I.M.;

IV - dar aviso antecipado de 12 (doze) horas, no minimo, sobre a realizacdo de quaisquer
trabalhos nos estabelecimentos sob Inspecdo Municipal permanente, mencionando sua natureza e
hora de inicio e de provavel conclusao;

V - avisar, com antecedéncia, da chegada dos animais para o abate, e fornecer todos os
dados que sejam solicitados pela Inspecdo Municipal;

VI - fornecer gratuitamente alimentacdo ao pessoal da inspecdo, quando os hordrios para as
refeicGes ndo permitam que os servidores as facam em suas residéncias, a juizo do veterinario
municipal junto ao estabelecimento;

VIl - fornecer material préprio e utensilios para guarda, conservagdo e transporte de
matérias-primas e produtos normais e pecas patoldgicas, que devem ser remetidos para as
dependéncias do S.I.M.;

VIII - fornecer armdrios, mesas, arquivos, mapas, livros e outro material destinado a inspe¢ao
municipal, para seu uso exclusivo;

IX - fornecer material préprio, utensilios e substancias adequadas para os trabalhos de coleta
e transporte de amostras para laboratdrio, bem como para limpeza, desinfec¢do e esterilizagao de
instrumentos, aparelhos ou instalagoes;

X - manter locais apropriados, a juizo da Inspe¢do Municipal, para recebimento e guarda de
matérias-primas procedentes de outros estabelecimentos, ou de retorno de centros de consumo,
para serem reinspecionados, bem como para sequestro de carcagas ou partes de carcaga, matérias-
primas e produtos suspeitos;

Xl - fornecer substancias apropriadas para desnaturacdao de produtos condenados, quando
nao haja instalacdes para sua transformacdo imediata;

Xll - fornecer instalagGes, aparelhos e reativos necessarios, a juizo da Inspe¢ao Municipal,
para analise de matérias-primas ou produtos no laboratério do estabelecimento;

Xl - manter pessoal habilitado na direcdo dos trabalhos técnicos do estabelecimento;

XIV - recolher todas as taxas de inspe¢do sanitaria e/ou abate e outras que existam ou
vierem a ser instituidas, de acordo com a legislagao vigente.
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§12 - O pessoal fornecido pelos estabelecimentos para auxiliar nos servicos de inspecao e
fiscalizacdo trabalhara, neste particular, sob a orientacdo do(s) Veterinario(s) do Municipio.

§22 - O material fornecido pelas empresas constitui patrimonio das mesmas, ficando, porém,
a disposicao e sob responsabilidade do Veterindrio Municipal.

§32 - Cancelado o registro ou interditado o estabelecimento, o material pertencente ao
governo, inclusive o de natureza cientifica, o arquivo e os carimbos oficiais de Inspecdo Municipal,
serdo recolhidos ao S.I.M.

Art. 802 - Todos os estabelecimentos devem registrar diariamente, em livros préprios e
mapas, cujos modelos devem ser fornecidos pelo S.I.M., as entradas e saidas de matérias-primas e
produtos, especificando quantidade, qualidade e destino.

§12 - Tratando-se, de matéria-prima ou de produtos de laticinios procedentes de outros
estabelecimentos, deve ainda a firma anotar, nos livros e mapas indicados, a data de entrada, o
numero de guia de embarque ou certificado sanitdrio, a qualidade, quantidade e o nimero de
registro do estabelecimento remetente.

§22 - Os estabelecimentos de leite e derivados ficam obrigados a fornecer, a juizo do S.I.M.,
uma relagdo atualizada de fornecedores de matéria-prima, com os respectivos enderegos,
quantidade média dos fornecimentos e nome da propriedade rural.

CAPITULO XV
INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 812 - A inspecdo "ante" e "post-mortem" obedecera no que couber as disposi¢cdes
previstas nesse decreto e pelo decreto n2. 9.013, de 29 de margo de 2017, e alteragdes, e ainda
outros regulamentos que vierem a surgir.

Paragrafo unico - Nenhum animal pode ser abatido sem a presenca da inspe¢ao municipal.

CAPITULO XVI
DA INSPECAO DE CARNES E DERIVADOS

Art. 822 - Por "carne de agougue" entendem-se as massas musculares maturadas e demais
tecidos que as acompanham, incluindo ou ndo a base éssea correspondente, procedentes de animais
abatidos sob inspecao.

§12 - Consideram-se "miudos" os 6rgdos e visceras dos animais de agougue, usados na
alimentagdo humana (lingua, coragéo, figado, rins, rumem, reticulo), além dos mocotés e rabada.

§22 - Os demais termos, conceitos e definicdes referentes a carne e derivados serdo
utilizados conforme descrito na legislacdo vigente.

Art. 832 - Nos estabelecimentos subordinados ao S.I.M., somente serd permitida a matanga
de bovinos, bubalinos, equinos, suinos, ovinos, caprinos, coelhos, peixes, aves domésticas, bem
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como outras espécies de animais cuja exploracao seja permitida, desde que autorizado pelo Servico
de Inspecdo Municipal.

§12 - Ao término das atividades no estabelecimento, com o intuito de evitar atividades como
abate, na auséncia do Servico de Inspecao Municipal, sera instalado um lacre de segurangca em um
local de acesso ao estabelecimento, a critério do Servico de Inspecdo Municipal.

§22 - A acdo de instalacdo e de rompimento do lacre supracitado sera executada unica e
exclusivamente pelo Servico de Inspecao Municipal.

Art. 842 - N3o serd permitida a entrada de animais para abate em qualquer dependéncia do
estabelecimento, sem prévio conhecimento do S.I.M.

§12 - Por ocasido da chegada de animais, o Servico de Inspecdo Municipal verificara os
documentos de procedéncia e julgard as condicGes de saude do lote.

§22 - Serd feito exame clinico em todo animal suspeito de alguma enfermidade, devendo-se,
guando necessario, isolar todo o lote, aplicando-se medidas prdprias de defesa sanitdria animal que
cada caso exigir, conforme legislacao vigente.

Art. 852 - Os responsaveis pelo estabelecimento deverdo tomar as medidas adequadas, no
sentido de serem evitados maus tratos aos animais desde sua chegada ao estabelecimento.

Paragrafo unico- Ndo sera permitido, para a conduc¢do dos animais, o uso de instrumentos
pontiagudos ou quaisquer outros que possam lhes causar ferimentos, lesionando o corpo ou a
musculatura dos animais.

Art. 862 - E proibida a matanca de qualquer animal que n3o tenha permanecido pelo menos
24 (vinte e quatro) horas em descanso, jejum e dieta hidrica nos depdsitos do estabelecimento, para
distancias longas, 12 (doze) horas para regides dentro do Estado e 6 (seis) horas para localidades
dentro dos limites do Municipio.

Art. 872 - Os animais que vierem a obito, antes do abate, serdo devidamente necropsiados
pelo S.I.M., em local adequado, tomando-se as devidas providéncias conforme o caso.

§12 - O lote ou tropa, a qual pertenga o animal necropsiado, somente serd abatida depois do
resultado da necropsia.

§22 - Os animais que tenham morte acidental nas dependéncias do estabelecimento, desde
gue imediatamente sangrados a juizo do S.I.M., poderdo ser aproveitados.

Art. 882 - SO serd permitido o sacrificio de animais de agougue por métodos humanitarios,
baseados em principios cientificos.

§12 - Os métodos de abate, empregados para cada espécie de animal de acougue, deverao
ser previamente aprovados pelo S.I.M.
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§22 - A sangria deverd ser completa e de preferéncia realizada com o animal suspenso pelos
membros traseiros, ou em posicao que facilite o escoamento do sangue, cujo tempo ndo devera ser
inferior a 3 (trés) minutos.

§32 - Nenhuma manipulacdo poderd ser iniciada antes que o sangue se tenha escoado ao
maximo possivel.

8§42 - O sangue, proveniente das operacOes de sangria, deverda ser adequadamente
canalizado e recolhido em recipientes préprios, conforme orientagdo do S.I.M.

Art. 892 - As operacdes de evisceracdo compreendem desde o corte da pele até a toalete
final das carcacas, devendo ser realizadas sob as vistas do funcionario do Servico de Inspecdo
Municipal.

§12 - A evisceracdo nado devera, sob pretexto algum, ser retardada, sendo que o tempo
maximo de intervalo, entre a sangria e o inicio da evisceracdo, devera ser de 30 (trinta) minutos para
animais de grande porte e 20 (vinte) minutos para animais de porte menor.

§22 - Os trabalhos de evisceracdo deverdo ser realizados numa sequéncia adequada,
respeitando as particularidades de cada espécie, tomando-se todo o cuidado a fim de evitar que haja
contaminacdo das carcagas, provocada por operagdes imperfeitas, devendo o S.I.M., em casos de
contaminacdo por fezes, conteido ruminal, abscessos e/ou quaisquer outros residuos
contaminantes, aplicar as medidas higiénicas preconizadas.

§32 - Em suinos, antes da evisceragdo, as carcagas deverdo ser adequadamente lavadas,
devendo as operagdes de depilagdo e raspagem ser realizadas logo apds o escaldamento em 3agua
qguente, utilizando-se temperatura e métodos adequados.

8§42 - Em coelhos sera permitida, a juizo do S.I.M., a insuflagdo a fim de facilitar a esfolsa,
devendo-se para tanto utilizar o ar convenientemente filtrado.

§52 - Nas aves, a escaldagem deverd ser realizada logo apds o término da sangria, sob
condigdes de temperatura e tempo, previamente aprovadas pelo S.I.M., ajustadas as caracteristicas
das diversas espécies de aves em processamento, sendo expressamente proibida a introducgdo de
aves ainda vivas no sistema.

§62 - As aves poderdo ser depenadas a seco ou logo apds a escaldagem, bem como por outro
processo aprovado pelo S.I.M., devendo ser adequadamente lavadas antes da evisceragao.

Art. 902 - Os estabelecimentos que abatem animais deverdo ser providos de local e
equipamentos adequados a realizacdo da inspe¢do post-mortem.

§12 - Apds a evisceragdo das carcagas, as visceras, passiveis de inspecdo, deverdo ser
colocadas a disposi¢cao do funciondrio do S.I.M. para que seja realizada a inspe¢do post-mortem,
devendo para tanto haver adequada identificacdo destas com a carcaca e cabega respectivas,
respeitado as particularidades relativas a cada espécie a ser inspecionada.
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§22 - Na inspecdo de aves ndo serd permitida a retirada dos érgdos e/ou partes da carcaca
antes que seja realizada a inspecdo post-mortem.

Art. 912 - A inspecdo sanitaria, ante e post-mortem dos animais obedecera, no que couber,
as disposicOes previstas nesse regulamento e no Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria dos
Produtos de Origem Animal — RIISPOA, aprovado pelo Decreto Federal n2. 9.013, de 29 de margo de
2017 com suas devidas alteracdes e normas complementares.

Art. 922 - O estabelecimento que deseja processar 6rgdos e/ou visceras, bem como fabricar
qualquer produto derivado de carnes, devera ser provido de instalacGes e equipamentos adequados
a atividade a ser realizada.

Paragrafo Unico - As instalacbes e equipamentos a que se refere o caput deste artigo, as
matérias-primas, coagulantes, conservadores, corantes, condimentos, agentes de cura e outros
aditivos utilizados na elaboracdo de qualquer produto, bem como a proporc¢do destes e o processo
utilizado na obtencdo dos produtos, deverdo ser aprovados pelo S.I.M.

CAPITULO XVII
DA INSPECAO DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 932 - Entende-se por “pescado” e “afins” os animais aqudticos provenientes,
respectivamente, das atividades de piscicultura e ranicultura usadas na alimenta¢do humana.

Art.942 - Os métodos utilizados para o abate do pescado e afins serdao previamente
aprovados pelo S.I.M.

Paragrafo Unico - O peixe destinado ao abate deverd ser acondicionado em recipiente de
material apropriado, contendo dgua sob condi¢Ges adequada e constantemente oxigenada, bem
como demonstrar a presencga de sinais vitais.

Art. 952 - O peixe em natureza é classificado em:

| - fresco: o peixe proveniente de abate recente, dado imediatamente ao consumo sem ter
sofrido qualquer processo de conservagdo, a ndo ser a agao do gelo;

Il - resfriado: o peixe devidamente acondicionado em gelo e mantido em temperatura entre -
0,59C (cinco décimos de grau centigrado negativo) a -22C (menos dois graus negativos); e lll -
congelado: o peixe tratado por processo adequado de congelamento, em temperatura compativel a
este processo, a critério do S.I.M.

§12 - O peixe “fresco” e “resfriado” deverdo ser transportados de permeio a gelo em
quantidade suficiente, a critério do S.I.M.

§22 - Depois de submetido a congelacdo, o peixe devera ser mantido sob frio a -159C (quinze
graus centigrados negativos).
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§32 - O peixe uma vez descongelado, ndo podera ser novamente recolhido as camaras
frigorificas.

Art. 962 - O peixe préprio para consumo deverd apresentar as seguintes caracteristicas
organolépticas:

| - superficie do corpo limpa, com relativo brilho metalico;

Il - olhos transparentes, brilhantes e salientes, ocupando completamente as érbitas;

Ill - guelras rdseas ou vermelhas, Umidas e brilhantes, com odor natural, préprio e suave;

IV - ventre rolico, firme, ndo deixando impressao duradoura a pressdo dos dedos;

V - escamas brilhantes, bem aderentes a pele e nadadeiras apresentando certa resisténcia
aos movimentos provocados;

VI - carne firme, consisténcia elastica, de cor prdpria a espécie;

VII - visceras integras, perfeitamente diferenciadas;

VIII - anus fechado.

Paragrafo unico - Os estabelecimentos de pescados, derivados e afins, deverdo satisfazer
adequadamente no que se referem as instalacGes, equipamentos e utensilios, os processos de
recepgdo, sele¢do, inspecdo, processamento, armazenagem e expedi¢do dos produtos, compativeis
com suas finalidades, bem como instalacbes, equipamentos e utensilios adequados a higienizacdo
dos demais.

§12 - Os estabelecimentos que elaboram produtos congelados deverdo dispor de instalagbes
de frio para congelamento e estocagem do produto final.

§22 - Os estabelecimentos deverdo transportar adequadamente os residuos resultantes do
processamento para o exterior das dreas de manipulagdo de produtos comestiveis, dando aos
mesmos o destino adequado, conforme orienta¢do do S.I.M.

Art. 972 - Na elaboracdo de qualquer produto e/ou subproduto, as matérias primas,
coagulantes, conservadores, corantes, condimentos, agentes de cura e outros aditivos utilizados,
bem como a proporcdo destes e o processo utilizado na obtencdo destes produtos e/ou
subprodutos, deverdo ser aprovados pelo S.I.M.

Art. 982 - Considera-se imprdprio para o consumo o pescado que se apresente:

I - com aspecto repugnante, mutilado, traumatizado ou deformado;

Il - com coloragdo, cheiro ou sabor anormal;

Il - com lesGes ou doengas microbianas que possam prejudicar a saide do consumidor;

IV - com infestagdo muscular macica por parasitas que possam prejudicar ou ndo a saude do
consumidor;

V - com tratamento por antissépticos ou conservadores nao aprovados pelo S.I.M.;

VI - proveniente de dguas comprovadamente contaminadas ou poluidas;
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VII - procedente de pesca realizada em desacordo com a legislacdo vigente ou recolhido ja
morto, salvo quando capturado em operagdes de pesca;

VIII - em mau estado de conservagao;

IX- fora dos limites fisicos e/ou quimicos estabelecidos.

Paragrafo uUnico- O pescado, nas condicOes deste artigo, devera ser condenado e dado
destino adequado, podendo ser transformado em subprodutos n3do comestiveis, em
estabelecimentos que disponham de condig¢bes para tal.

CAPITULO XVIII
DA INSPECAO DE OVOS E DERIVADOS

Art. 992 - Pela simples designacdo “ovos” entendem-se os ovos de galinha, sendo que os
demais serdo acompanhados de designacdo da espécie de que procedem.

Paragrafo unico - Consideram-se ovos frescos os que ndo forem conservados por qualquer
processo.

Art. 1002 - Os estabelecimentos que produzirem ovos para consumo deverdo ter controle
sanitdrio de salmonelose.

Paragrafo unico - Os testes para controle de salmonelose deverdao ser realizados
semestralmente.

Art. 1012 - Os ovos destinados ao consumo serdo classificados em:

I - ovos de coldnia;

Il - ovos de granja.

§12 - Entendem-se como “ovos de col6nia” aqueles produzidos por aves criadas
constantemente livres, independente da coloragdo da casca.

§22 - Entendem-se como “ovos de granja” aqueles produzidos por aves criadas em
confinamento utilizados, independente da coloragdo da casca.

§32 - Os ovos enquadrados em uma classificagdao ndo poderao ser vendidos em mistura com
os da outra.

Art. 1022 - Os ovos somente poderao ser destinados ao consumo devidamente identificados
com os rotulos ou carimbos do Servigo de Inspe¢ao Municipal e adequadamente acondicionados.

Art. 1032 - Os ovos poderdo ser conservados pelo frio ou por outros processos aprovados
pelo S.I.M.

Paragrafo unico - O ovo, conservado pelo frio, deverd receber em sua embalagem um
carimbo com a palavra “FRIGORIFICADO” ou, quando for adotado outro processo de conservagao, o
S.I.M. determinara o sistema de sua identificacdo.
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Art. 1042 - Os avidrios, granjas e outras propriedades onde se facam avicultura e nas quais
estejam grassando zoonoses que possam ser veiculadas através do ovo e sejam prejudiciais a salde
humana, ndo poderdo destinar os ovos ao consumo humano.

Art. 1052 - Os estabelecimentos que produzem e/ou recebem ovos, bem como elaborem
conservas ou outros derivados de ovos, deverdo possuir instalacdes e equipamentos adequados as
atividades realizadas.

Art. 1062 - A inspecdo de ovos devera incidir sobre as seguintes caracteristicas:

| - embalagem utilizada para acondicionamento de ovos devera estar em boas condicbes de
higiene e conservagao;

Il - apreciagdo geral do estado de limpeza, textura e integridade da casca;

Il - caracteristicas gerais de conservacao.

Paragrafo Unico- Serd considerado imprdprio para consumo 0 ovo que apresentar:

| - alteragBes da gema e da clara;

Il - mumificacdo ou ovo seco;

lll - podridao vermelha, negra ou branca;

IV - presenca de fungos, externa ou internamente;

V - cor, odor ou sabor anormal;

VI - ovos sujos externamente por matérias estercorais ou que tenham estado em contato
com substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos, que possam infectd-los ou
infesta-los;

VIl - rompimento da casca e da membrana testacea, desde que seu conteldo tenha entrado
em contato com material de embalagem;

VIl - quando contenham substancias toxicas;

IX - por outras razdes a juizo do S.I.M.

§12 - Os ovos partidos ou trincados, quando considerados em boas condic¢des, a juizo do
S.I.M. poderdo, também, ser destinados a elaboragao de subprodutos.

§22 - Os ovos ou derivados condenados, a juizo do S.I.M., poderdo ser aproveitados para
elaboragdo de subprodutos ndo destinados ao consumo humano.

CAPITULO XIX
DA INSPECAO DE LEITE E DERIVADOS

Art. 1072 - Entende-se por leite, sem outra especificagdo, o produto oriundo da ordenha
completa, ininterrupta, em condig¢des de higiene, de vacas sadias, bem alimentadas e descansadas.
§12 - O leite de outros animais devera denominar-se segundo a espécie de que proceda.

Art. 1082 - Nos estabelecimentos produtores de leite e derivados o gado leiteiro serd
mantido sob adequado controle sanitario, ndo sendo permitida a permanéncia, na propriedade, de
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animais portadores de enfermidades que possam ocasionar riscos a salde publica ou a qualidade dos
produtos elaborados.

Paragrafo unico- O controle sanitdrio a que se refere o caput deste artigo compreende:

| - realizacdo semestral de testes para Tuberculose e Brucelose, cujos resultados deverao ser
negativos;

Il - controle de mastite pela realizacdo didria do exame através de recipiente adequado de
fundo escuro e de Califérnia Mastit Test. (CMT);

Il - realizacdo das devidas vacinagdes;

IV - controle adequado de parasitas e outras enfermidades que comprometam a saude do
rebanho e a qualidade do leite.

Art. 1092 - Qualquer alteracdo no estado de saude dos animais capaz de modificar a
qualidade do leite ou provocar risco a saude humana justificara a condenagdo do produto para fins
alimenticios, devendo as fémeas que se apresentarem em tais condigdes serem afastadas do
rebanho em carater provisdrio ou definitivo.

§12 - Deverdo ser afastados do rebanho animais que:

| - se apresentem em estado de magreza extrema ou caquéticos;

Il - sejam suspeitos ou atacados de doencas infecto-contagiosas;

Il - se apresentem febris, com mamite, diarréia, corrimento vaginal ou qualquer
manifesta¢do patoldgica, a juizo da autoridade sanitaria.

§22 - Os animais que estejam recebendo tratamento com drogas cuja excregao seja possivel
pelo leite e que possam provocar danos a saude, ou prejuizos tecnoldgicos, ndo deverdo ter o leite
aproveitado para fins de alimentac¢do durante o periodo de caréncia do medicamento.

Art. 1102 - Os animais destinados a produgdo leiteira deverdo ser ordenhados regularmente
e em condigGes sanitarias adequadas.

Art. 1119 - Logo apds a ordenha, o leite devera ser passado para vasilhame préprio, através
da tela apropriada, convenientemente limpa no préprio estabelecimento momentos antes do uso.

§12 - Os vasilhames empregados na ordenha, acondicionamento, coleta ou para manutengao
do leite em depdsito deverdo atender as seguintes condi¢des:

| - ser de material com perfeito acabamento e sem falhas, com formato que facilite sua
lavagem e esterilizagdo, ndo devendo possuir na parte interna ranhuras ou soldas que ndo permitam
a boa higieniza¢do ou acumulem residuos;

Il - estar convenientemente limpo no momento da ordenha e ser devidamente lavado depois
de utilizado;

Il - possuir tampa de modo a evitar vazamento ou contaminagao;

IV - ser destinado exclusivamente ao transporte ou ao depdsito de leite, ndo podendo ser
utilizado no acondicionamento de soro ou de leite imprdprio para o consumo.
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§22 - Os vasilhames, bem como os demais utensilios empregados na ordenha, deverao ser
higienizados e acondicionados em locais adequados.

§32 - O vasilhame contendo leite devera ser resguardado da poeira, dos raios solares e das
chuvas.

Art. 1122- O beneficiamento do leite atenderd aos procedimentos de filtracdo, refrigeracao,
bem como pasteurizagdo e envase.

§12 - A filtracdo compreende a retirada, por processo mecanico, das impurezas do leite,
mediante centrifugacdo ou passagem em material filtrante préprio.

§22 - A refrigeragdo compreende a aplicacdo do frio industrial ao leite cru ou pasteurizado,
baixando-se a temperatura a 4°C ou menos.

§32 - A pasteurizacdo compreende o emprego conveniente do calor seguido de resfriamento,
com o fim de destruir totalmente a flora microbiana patogénica, sem alteracdo sensivel da
constituicdo fisica e do equilibrio quimico do leite, sem prejuizo dos seus elementos bioquimicos,
bem como de suas propriedades organolépticas normais, sendo permitidos os seguintes processos:

| - pasteurizac¢do lenta - aquecimento do leite entre 622C e 652C por 30 minutos, mantendo-o
sob agitacdo lenta em aparelhagem apropriada, seguido de rapido resfriamento a uma temperatura
entre 2°C e 5°C;

Il - pasteurizagdo rdpida ou de curta duragdo - aquecimento do leite em camada laminar a
uma temperatura entre 722C e 752C por 15 a 20 segundos, seguido de um rapido resfriamento a uma
temperatura entre 22C e 5°C, realizado em aparelhagem prépria que atenda as especificagdes
técnicas exigidas.

§42 - O envase compreende o acondicionamento adequado do leite em embalagem
aprovada pelo S.I.M., de modo a evitar sua contaminagdo e excluir possiveis fraudes.

§52 - Os equipamentos utilizados na pasteurizacdo e envase do leite deverdo se apresentar
convenientemente instalados e em perfeito funcionamento, possuindo controle de temperatura,
tendo eficiéncia comprovada nos procedimentos realizados.

Art. 1132 - Em estabelecimentos que beneficiem leite oriundo de varias propriedades, serd
obrigatério, antes de mistura-los aos demais, a coleta de amostras individuais, que, apds a devida
identificacdo, deverao ser encaminhadas para andlise.

Paragrafo unico- Nos estabelecimentos que beneficiarem o leite produzido, sera feito coleta
sistematica de amostras para andlise.

Art. 1142 - O leite devera ser mantido em temperatura adequada de conservacgdo, ndo sendo
permitido o uso de qualquer substancia quimica em sua conservagao.

Paragrafo uUnico- Entendem-se como limites maximos ideais de temperatura para a
conservacdo do leite nas diferentes etapas de beneficiamento os seguintes:

I - nas propriedades leiteiras logo apds a ordenha e nos entrepostos de leite: 49C;
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Il - apds a pasteurizacao e envase: 59C;

Il - durante o transporte para o local de beneficiamento e na entrega ao consumo: 102C.

§12 - Serd considerado imprdprio para consumo humano o leite que:

| - for proveniente de animais que ndo estejam clinicamente sdos e/ou em bom estado de
nutricdo, que estejam na fase colostral, bem como apresentarem resultados positivos as provas para
tuberculose e brucelose;

Il - apresentar caracteristicas fisicas, quimicas e microbiolédgicas inadequadas;

Il - receber adicionamento de 4gua ou de substdncias conservadoras ou de quaisquer
elementos estranhos a sua composicdo;

IV - for de um tipo e se apresentar rotulado como de outro, de categoria superior;

V - estiver cru e for vendido como pasteurizado;

VI - for exposto ao consumo sem as devidas garantias de inviolabilidade.

§22 - O leite considerado imprdprio para consumo que, a juizo do S.I.M. ndo possa ter
aproveitamento condicional, devera ser inutilizado.

§32 - Considera-se aproveitamento condicional:

| - a desnaturacdo do leite e sua aplicacdo na alimentacdo animal;

Il - a desnatacdo do leite para obtencdo de creme.

Art. 1152 - O estabelecimento, que desejar elaborar qualquer produto ou derivado de leite
devera ser provido de instalagdes e equipamentos adequados a atividade a ser realizada.

§12 - Todas as instalagdes, equipamentos e utensilios, bem como os processos utilizados para
o beneficiamento e/ou processamento do leite e seus derivados, deverdo ser previamente aprovados
pelo S.I.M.

§22 - As matérias-primas, coagulantes, conservadores, corantes, condimentos, agentes de
cura e outros aditivos utilizados na elaboracdo de qualquer produto, bem como a proporgao destes e
os processos utilizados na obtencdo dos produtos, deverdo ser aprovados pelo S.I.M.

CAPITULO XX
DA INSPECAO DE MEL, CERA DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 1162 - Entende-se por mel o produto alimenticio produzido pelas abelhas meliferas a
partir do néctar das flores ou das secrecdes procedentes de partes vivas das plantas ou de excrec¢des
de insetos sugadores de plantas que ficam sobre partes vivas dessas e que as abelhas recolhem,
transformam, combinam com substancias especificas prdprias, armazenam e deixam madurar nos
favos da colmeia.

Art. 1172 - O mel, segundo os procedimentos para obtencdo dos favos, pode ser classificado
em:
I - mel escorrido: aquele obtido por escorrimento dos favos desoperculados, sem larvas;
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Il - mel prensado: aquele obtido por prensagem dos favos, sem larvas;
Il - mel centrifugado: aquele obtido por centrifugacao dos favos desoperculados, sem larvas.

Art. 1182 - Segundo sua apresenta¢do e/ou processamento, o mel pode ser classificado em:

I - mel: aquele em estado liquido, cristalizado ou parcialmente cristalizado;

Il - mel com pedacos de favo: aquele que contém um ou mais pedacos de favo com mel,
isentos de larvas;

Art. 1192 - O mel devera apresentar as seguintes caracteristicas fisico-quimicas:

| - umidade maxima 20%;

Il - acidez maxima de 50 miliequivalentes por quilograma;

Il - prova de Fiehe: negativa;

IV - prova de Lund: positiva (0,6 a 3 ml).

§12 - O mel n3o podera ser adicionado de aclcares e/ou outras substédncias que alterem a
sua composicao original, bem como sera expressamente proibida a utilizacdo de qualquer tipo de
aditivos.

§22 - O mel podera apresentar coloracdo, sabor, aroma e consisténcia variavel conforme sua
origem e estado fisico.

§32 - O mel ndo deverd conter substancias estranhas de qualquer natureza, tais como
insetos, larvas, graos de areia e outros.

Art. 1202 - O estabelecimento que desejar processar mel e seus derivados devera ser provido
de instalagdes e equipamentos adequados a atividade a ser realizada.

§12 - Todas as instalagdes, equipamentos e utensilios, bem como os processos utilizados para
o processamento do mel e seus derivados deverdo ser previamente aprovados pelo S.I.M.

§22 - Somente serd permitido o processamento de mel que chegar ao estabelecimento em
melgueiras devidamente acondicionadas ou adequadamente embaladas.

Art. 1212 - O mel podera ser comercializado a granel ou fracionado, desde que em
embalagens adequadas e devidamente rotulado.

§12 - Serd permitida a venda de mel em favos ou de mel com pedacos de favos, desde que
acondicionados em embalagens destinadas para sua venda direta ao publico.

§22 - As embalagens para mel em favos ou com pedacgos de favos deverdo ser de material
impermedvel, atdxico e devidamente identificado com rotulagem.

Art. 1222 - Entende-se por "cera de abelha" o produto de consisténcia plastica de cor
amarelada, muito fusivel, segregado pelas abelhas para formagao dos favos nas colméias.
§12 - A cera de abelhas sera classificada em:
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| - cera bruta: quando ndo tiver sofrido qualquer processo de purificacdo, apresentar cor
desde o amarelado até o pardo, untuosa ao tato, mole e pldstica ao calor da mao, fratura granulosa,
cheiro especial lembrando o do mel, sabor levemente balsamico e ainda com tracos de mel;

Il - cera branca: quando tiver sido descolorida pela a¢do da luz, do ar ou por processos
quimicos, isenta de restos de mel, apresentando-se de cor branca ou creme, fragil, pouco untuosa e
de odor pouco acentuado.

§22 - Seja qual for a sua qualidade, a cera de abelha devera apresentar-se quase insolivel no
alcool frio, parcialmente solivel no alcool fervente, solivel no éter fervente, pouco soluvel no éter
frio, soltvel no cloroférmio e no benzol.

§32 - Sera considerada fraudada a cera na qual haja sido verificada presenca de estearina,
resinas, parafina, cera de carnalba, cera do Japdo, sebo ou outras gorduras animais ou vegetais e
corantes artificiais vegetais ou minerais.

Art. 1232 - O recebimento, processamento, bem como distribuicdo dos demais produtos
apicolas, por estabelecimentos sob inspecdo municipal, deverdo ser previamente aprovados pelo
S.I.M.

Art. 1242 - O mel e seus derivados, destinados ao consumo, deverdo ser transportados e
acondicionados de forma adequada.

CAPITULO XXI
CONSERVADORES, CORANTES, CONDIMENTOS E EMBALAGENS

Art. 1252 - Os conservadores, corantes, condimentos e outros, obedecerdo no que couberem
as disposi¢oes previstas pelo decreto n2. 9.013, de 29 de margo de 2017, e alteracGes, e ainda outros
regulamentos que vierem a surgir.

Art. 1262 - Entende-se por "embalagem" o invélucro ou recipiente destinado a proteger,
acomodar e preservar materiais destinados a expedi¢gdo, embarque, transporte e armazenagem,
classificando-se em primaria e secundaria.

§12 - Entende-se por "embalagem primaria" o invélucro que estd em contato com o produto,
devendo este ser de material devidamente aprovado pelo S.I.M.

§22 - Entende-se por "embalagem secundaria" o invélucro ou recipiente utilizado para
acondicionar produtos que tenham sido embalados primariamente.

Art. 1272 - Os produtos de origem animal destinados a alimenta¢gdo humana sé podem ser
acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes aprovados pelo érgdo de fiscalizagdo
competente.

CAPITULO XXII
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ROTULAGEM EM GERAL

Art. 1282 - Todos os produtos de origem animal entregues ao comércio devem estar
identificados por meio de rétulos registrados, aplicados sob as matérias-primas, produtos,
vasilhames ou continentes querem quando diretamente destinados ao consumo publico, quer
guando se destinem a outros estabelecimentos para beneficiamento.

Art. 1292 - As solicitacdes para aprovacao prévia do registro, alteracao e cancelamento de
produtos (rotulos e respectivos memoriais descritivos de fabricacdo e manipulagdo) serdo
encaminhadas nas vias regulamentares ao S.I.M., acompanhadas dos seguintes documentos:

I - formuldrio de peticio de registro Municipal de produtos e roétulos devidamente
preenchido;

Il - croqui de rétulo, onde constem todos os dizeres, inscricdes e desenhos do modelo
definitivo.

Paragrafo unico - Quando se tratar de rétulos litografados, pintados e gravados, sera
apresentada a sua exata reprodugdo em papel. Serd permitida a redugdo do mesmo, quando
necessario, devendo ser mencionada a escala utilizada e, neste caso, sera necessdria a autenticacao
do veterinario responsavel pela inspegao.

Art. 13092 - Para efeito do disposto no artigo anterior a solicitagdo podera ser:

| - registro, que se constitui no exame e verificagdao do rétulo definitivo, e sua composicao;
Il - alteragdo de rétulos, e de composigao;

Il - cancelamento.

Art. 1312 - A solicitacdo de registro sera assinada pelo representante legal da empresa,
devendo ser entregue ao S.I.M., para um parecer e aprovagao.

Paragrafo unico - No caso de alteracdo que envolva apenas o rétulo e/ou memoriais
descritivos de producdo, serdo dispensados o preenchimento do formuldrio quanto aos aspectos que
nao serdao modificados.

Art. 1322 - A numeragdo do registro dos produtos serd fornecida pelo estabelecimento
solicitante, com numeragdo crescente e sequencial de dois ou trés digitos, seguido do numero de
registro do estabelecimento junto ao S.I.M.

Art. 1332 - O registro do produto podera dispensar a analise prévia, ficando o mesmo sujeito
as analises fiscais e de monitoria, a critério do S.I.M.

Art. 1342 - O produto cujos padrdes ainda ndo estejam definidos na legislagdo vigente
somente sera registrado apds estudos especificos, consultas e publicacdes de normas técnicas.
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Art. 1352 - Entende-se por "rétulo" toda matéria descritiva ou grafica que identifique o
produto e o estabelecimento produtor, impressa, litografada, pintada ou gravada a fogo, por pressao
ou decalque aplicado sobre a embalagem plastica, o recipiente, o vasilhame, o envoltério, o cartucho
ou qualquer outro tipo de embalagem do alimento ou sobre o que acompanha o continente.

§12 - Fica a critério do S.I.M. permitir, para certos produtos, o emprego de rétulo sob a forma
de etiqueta ou uso exclusivo do carimbo de inspecao.

§22 - Os embutidos ndo enlatados, para a venda a granel, serdo identificados por meio de
uma etiqueta presa a cada amarrado.

§32 - A juizo do S.I.M., no caso de produtos que, por sua dimensdo, ndo comportem no rétulo
todos os dizeres fixados neste Regulamento, deverdo estes constar da embalagem coletiva.

§42 - Os produtos de origem animal fracionados devem conservar a rotulagem sempre que
possivel ou manter a identificacdo do estabelecimento de origem.

Art. 1362 - Os estabelecimentos somente podem usar rétulos em matérias primas de origem
animal quando devidamente aprovados e registrados pela S.I.M.

Art. 1372 - Devem constar no rétulo, obrigatoriamente, as seguintes indicagdes:

I - nome do produto;

Il - nome da firma responsavel;

Il - nome da firma que tenha completado operagdes de acondicionamento, quando for o
caso;

IV - carimbo oficial da Inspegdao Municipal;

V - natureza do estabelecimento, de acordo com a classificagdo oficial prevista neste
regulamento;

VI - localizagdo do estabelecimento, especificando o municipio e o estado, facultando-se
declaragdo de rua e niumero;

VII - data de producdo e respectivo prazo de validade;

VIII - tabela nutricional e ingredientes;

IX - a especificagdo "IndUstria Brasileira";

X - a expressao "Colorida Artificialmente", quando for o caso;

Xl - a expressdo "Aromatizada Artificialmente", quando for o caso;

XIl - impressa, a seguinte expressdo "Registro na Secretaria Municipal de Desenvolvimento
agropecuario e Meio Ambiente sob o n2", seguida do respectivo nimero de registro;

Xlll - a indicagdo da forma e temperatura de conservagao;

XIV - o0 peso da embalagem e a expressao "Deve ser pesado na preseng¢a do consumidor", no
caso de o peso liquido ndo estar definido;

XV - os numeros da firma no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ), ou na Inscrigdo
Estadual (IE);
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XVI - e outras expressées de terminadas por lei ou Regramento.

Art. 1382 - O desenho do rotulo deverd ser simples e bem definido, desprovido de detalhes
desnecessarios que prejudiquem a clareza das informagGes ou induzam a interpretacao incorreta da
real origem do produto.

8§12 - O fundo do rétulo ndo devera interferir na legibilidade dos dizeres nele contidos.

§22 - Os dizeres impressos e os detalhes desenhados ndo deverdo estar dispostos de forma a
prejudicar a visibilidade ou dificultar sua leitura.

§3¢ - E facultado o emprego de cores nos rétulos, respeitadas as disposi¢des legais vigentes.

Art. 1392 - A superficie do rétulo, onde sdo dispostos os dizeres exigidos e outras como
figuras ou desenhos informativos, compreendem o painel principal que é a parte do rétulo que se
apresenta visivel ao comprador, em condi¢des habituais de exposicdo a venda, observando-se as
peculiaridades de cada embalagem ou continente.

Art. 1402 - As declaracdes obrigatérias expressas nos rotulos dos alimentos ndo deverao ficar
encobertas por qualquer dispositivo escrito, impresso ou gravado. Caso o continente seja coberto
por envoltdrio, este devera trazer aquelas informagdes obrigatdrias ou o rétulo do continente devera
ser facilmente legivel através do invdlucro.

Art. 1412 - Em todos os rotulos que identifiquem produtos cdrneos, obrigatoriamente
constara a declaracdo completa das matérias-primas e ingredientes, em ordem decrescente de suas
participacdes na formulagdo do produto cujo rétulo esta sendo objeto de aprovacdo ou registro.

Art. 1422 - A data de fabricagdo e a respectiva validade, conforme a natureza do continente
ou envoltdrio sera impressa e gravada e declarada por meio de carimbo ou outro processo, a juizo do
S.I.M, detalhando dia, més e ano, podendo este ser representado pelos dois Ultimos algarismos.

Art. 1432 - E proibida qualquer denominacio, declarac3o, palavra, desenho ou inscri¢do que
transmita falsa impressdo, fornec¢a indicagdo errénea de origem e de qualidade dos produtos,
podendo essa proibi¢do estender-se, a juizo do S.I.M., as denominag¢des imprdprias.

§12 - As marcas que infringirem o presente artigo, embora registradas, ndo poderdo, a juizo
do S.I.M., ser usadas.

§22 - Antes do registro de qualquer marca a ser usada na rotulagem de produtos de origem
animal, deve ser solicitado aprovac¢do do S.I.M., a fim de ser atendido o disposto no presente artigo.

Art. 1442 - Um mesmo roétulo pode ser usado para produtos idénticos, fabricados em varios
estabelecimentos da mesma firma, desde que sejam da mesma qualidade, denominag¢do e marca.
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Paragrafo Unico - Tais rétulos devem declarar, obrigatoriamente, a classificacdo e localizagdo
de todos os estabelecimentos da firma, seguidos dos numeros de registro, fazendo-se a identificacdo
da origem pelo carimbo da Inspecdo Municipal, gravado ou impresso sobre o continente ou rétulo.

Art. 1452 - No caso de cassacao de registro ou ainda de fechamento do estabelecimento, fica
a firma responsavel obrigada a inutilizar a rotulagem existente em estoque, sob as vistas da Inspecao
Municipal, a qual devera entregar todos os carimbos e matrizes que tenha em seu poder.

CAPITULO XXIII
CARIMBOS DE INSPECAO E SEU USO

Art. 1462 - Os carimbos de inspecdo do Servico de Inspecdo Municipal terdo o nimero de
registro do estabelecimento as iniciais "S..M." e conforme o caso, as palavras: "Inspecionado" ou
"Condenado", palavra "Sao Vicente do Sul- RS", que representam os elementos basicos do carimbo
oficial da Inspecdao Municipal, cujos formatos, dimensdes e emprego sdo fixados neste Regramento.

§12 - As iniciais “S.I.M." traduzem "Servi¢o de Inspe¢dao Municipal".

§22 - O carimbo de Inspecdo Municipal representa a marca oficial usado unicamente em
estabelecimento sujeitos a fiscalizacdo do S.I.M. e constitui o sinal de garantia de que o produto foi
inspecionado pela autoridade competente.

Art. 1472 - Os carimbos de Inspe¢do Municipal devem obedecer exatamente a descri¢ao e os
modelos anexos, respeitadas as dimensdes, forma, dizeres, tipo e corpo de letra; devem ser
colocados em destaque nas testeiras das caixas e outros continentes, nos rétulos ou produtos, numa
cor Unica, preferentemente preta, quando impresso, gravado ou litografado.

Art. 1482 - Os diferentes modelos de carimbos de Inspe¢ao Municipal, a serem usados nos
estabelecimentos fiscalizados pelo S.I.M., obedecerdo as seguintes especifica¢des:

a) Modelo 1:

1 - dimensGes: 7 x 6 (sete por seis centimetros);

2 - forma: eliptica no sentido horizontal;

3 - dizeres: nimero de registro do estabelecimento, isolado e embaixo da palavra "S.I.M.",
colocada horizontalmente, e "S3o Vicente do Sul- RS" que acompanha a curva inferior da elipse; e a
palavra “Inspecionada”, acompanhando a curva superior;

4 - uso: para carcaga de bovinos, suinos e ovinos em condi¢gdes de consumo em natureza,
aplicado externamente sobre as massas musculares.

b) Modelo 2:

1 - dimensdes: 3 x 2 (trés por dois centimetros) para suinos, caprinos, aves e visceras de
bovinos e ovinos;

2 - forma e dizeres: idénticos ao modelo 1;
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3 - uso: para carcacas de suinos, ovinos e caprinos em condi¢cdes de consumo em natureza,
de cada lado da carcaca de aves; sobre cortes de carnes frescas ou frigorificadas de qualquer espécie
de acougue; para rétulos ou etiquetas lacre de produtos utilizados na alimentagcdo humana,
impressos com tinta ou substancia similar, resistente a dlcool, acondicionados em recipientes de
pldstico, metdlicos, de vidro com ou sem embalagem secunddria, facultando-se neste caso, sua
reprodugdo no corpo do rétulo;

4 - uso: em alto relevo ou pelo processo de impressdao automatico a tinta, na tampa ou fundo
das latas ou tampa metdlica dos vidros. Quando impresso no corpo do rétulo de papel, serad
permitido que na tampa ou fundo da lata e/ou vidro constem o numero de registro do
estabelecimento fabricante precedido da sigla S.I.M, e outras indicacGes necessdrias a identificacdo
da origem e tipo de produto contido na embalagem impresso no corpo do rétulo quando litografado
ou gravado em alto relevo no tampo das latas;

Art. 1492 - Havendo a necessidade de definir outros tipos de carimbo para a inspecao
Municipal o Diretor do S.I.M os definira através de instrucdo normativa, contendo no minimo as
dimensdes, forma, dizeres e uso do carimbo.

CAPITULO XXIV
REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 1502 - Os produtos de origem animal devem ser reinspecionados tantas vezes quantas
necessarias, antes de serem expedidos para o consumo.

§12 - Os produtos que nessa reinspec¢do forem julgados improprios para o consumo, devem
ser destinados ao aproveitamento como subprodutos industriais, depois de retiradas as marcas
oficiais e submetidos a desnaturacdo, se for o caso.

§22 - Quando ainda permitam o aproveitamento condicional ou rebeneficiamento, a
Inspecdo Municipal deve autorizar que sejam submetidos aos processos apropriados,
reinspecionando-os antes da liberagdo.

Art. 1512 - Nenhum produto de origem animal pode ter entrada em estabelecimentos sob
Inspe¢do Municipal, sem que seja claramente identificado e oriundo de outro estabelecimento
aprovado pelo S.I.M.

Art. 1522 - Na reinspegdo da carne em natureza ou conservada pelo frio, deve ser condenada
a que apresentar qualquer alteracdo que faga suspeitar de processo de putrefagdo.

§12 - Sempre que necessario a Inspecdao Municipal verificard o pH sobre o extrato aquoso da
carne.

§22 - Sem prejuizo da apreciacdo dos caracteres organolépticos e de outras provas, a
Inspec¢do adotard o pH entre 6,0 e 6,4 (seis e seis e quatro décimos) para considerar a carne ainda em
condi¢des de consumo.
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Art. 1532 - E proibido o retorno ao estabelecimento de origem dos produtos que, na
reinspecdo, sejam considerados imprdéprios ao consumo, devendo-se promover sua transformacao
ou aproveitamento condicional.

Art. 1542 - Nos entrepostos, onde se encontrem, depositados produtos de origem animal, a
reinspecado deve visar, especialmente:

I - sempre que possivel conferir o certificado de sanidade que acompanha o produto;

Il - identificar os rétulos e marcas oficiais dos produtos, bem como a data de fabricagao;

Il - verificar as condi¢des de integridade dos envoltérios e recipientes;

IV - verificar os caracteres organolépticos sobre uma ou mais amostras, conforme o caso;

V - coletar amostras para exames quimicos e microbioldgicos, sempre que necessario.

8§12 - A amostra deve receber uma cinta envoltéria aprovada pelo S..M. claramente
preenchida pelo interessado e pelo funcionario que fez a coleta.

§22 - Sempre que o interessado desejar, a amostra pode ser coletada em triplicata, com os
mesmos cuidados de identificacdo do paragrafo anterior, representando uma delas a contraprova,
que permanecera em poder do interessado, lavrando-se um termo de coleta em duas vias, uma das
quais sera entregue ao interessado.

§32 - Tanto a amostra como a contraprova devem ser colocadas em envelopes apropriados,
aprovados pelo S.I.M. e, a seguir, fechados e lacrados, devendo os mesmos serem rubricados pelo
interessado e pelo funcionario.

§42 - Em todos os casos de reinspe¢ao as amostras terdo preferéncia para exame.

§52 - Quando o interessado divergir do resultado do exame pode requerer, dentro do prazo
de 48 (quarenta e oito) horas, a analise de contraprova, que devera ser dirigida ao Coordenador do
S.I.LM.

§62 - O exame da contraprova pode ser realizado em qualquer laboratério oficial.

§72 - Confirmada a condenagao do produto ou partida, a Inspe¢ao municipal determinara o
aproveitamento condicional ou a transformag¢dao em produto ndao comestivel.

§82 - As amostras para prova ou contra prova coletadas pelo S.I.M., para exame de rotina ou
andlise pericial, em caso de negativas, ndo representardo 6nus de espécie alguma para o
estabelecimento.

Art. 1552 - A Fiscalizagdo Municipal no comércio de qualquer produto de origem animal, bem
como as condicGes higiénicas e as instalagdes dos meios de transporte utilizados para tal finalidade
ficara sobre responsabilidade da Vigilancia Sanitaria.

Art. 1562 - A juizo do S.I.M., pode ser determinado o retorno ao estabelecimento de origem
dos produtos apreendidos em transito, para efeito de rebeneficiamento ou aproveitamento para fins
nao comestiveis.
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Art. 1572 - no caso do responsavel pela fabricacdo ou despacho do produto recusar a
devolugdo, sera a mercadoria, apds a desnaturacdo pela Inspecdo Municipal, aproveitada para fins
ndo comestiveis em estabelecimento dotado de instalagdes apropriadas.

CAPITULO XXV
EXAMES DE LABORATORIO

Art. 1582 - A 3dgua, os produtos de origem animal, bem como toda e qualquer substancia que
entre em sua elaboracdo, estardo sujeitos a exames tecnolégicos, quimicos e microbiolégicos a cada
seis meses e obedecerdo no que couberem as disposi¢des previstas pelo decreto n2. 9.013, de 29 de
marco de 2017, e alteragdes, e ainda outros regulamentos que vierem a surgir.

CAPITULO XXVI
AUTOCONTROLES E INFRACOES

Art. 1592 - Os estabelecimentos de abate e industrializacdo de produtos e subprodutos de
origem animal do Municipio deverdo controlar e manter as condi¢cbes higiénicas- sanitarias e
registros de Boas Praticas de Fabricacdo (BPF).

Art. 1602 - A implantacdo pelos estabelecimentos das BPF deverd ser apresentada pelo
Responsavel Técnico do estabelecimento ao S.I.M. com o prazo de 30 dias apds seu registro no
servico de inspecao, e renovado anualmente ou quando necessario.

Art. 1612- As infracdes ao presente Regramento serdo punidas administrativamente e,
quando for o caso, mediante responsabilidade civil e criminal.

Paragrafo unico - Incluem-se entre as infragGes previstas neste Regulamento:

| - atos que procurem embaragar a a¢do dos servidores do S.I.M. ou de outros dérgaos no
exercicio de suas fungdes, visando impedir, dificultar ou burlar os trabalhos de fiscalizagao;

Il - desacato, suborno, ou simples tentativa;

Il - informagdes inexatas sobre dados estatisticos referentes a quantidade, qualidade e
procedéncia dos produtos;

IV - qualquer sonegacdo que seja feita sobre assunto que direta ou indiretamente interesse
ao SIM.

Art. 1622 - Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel, a infracdo a legislacdo referente
aos produtos de origem animal acarretard, isolada ou cumulativamente, as seguintes sangdes:

| - adverténcia, quando o infrator for primario e ndo tiver agido com dolo ou ma-fé;

Il - multa;
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Il - apreensdo e/ou condenagdo das matérias-primas, produtos, subprodutos e derivados de
origem animal, quando nao apresentarem condig¢Ges higiénicas sanitarias adequadas ao fim a que se
destinam, ou forem adulterados;

IV - suspensao de atividade que cause risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria ou no
caso de embaraco a acdo fiscalizadora;

V - interdicdo, total ou parcial, do estabelecimento, quando a infracdo consistir na
adulteracao ou falsificacdo habitual do produto ou se verificar, mediante inspec¢do técnica realizada
pela autoridade competente, a inexisténcia de condig¢des higiénico-sanitdrias adequadas.

Art. 1632 - Para efeito de apreensdo e/ou condenagdo, além dos casos especificos previstos
neste Regulamento, consideram-se impréprios para consumo, no todo ou em parte, os produtos de
origem animal que:

I - apresentem-se danificados por umidade ou fermentagdo, rancosos, mofados ou
bolorentos, de caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo quaisquer sujidades ou que
demonstrem pouco cuidado na manipulacdo, elaboracdo, preparo, conservacdo ou
acondicionamento;

Il - forem adulterados, fraudados ou falsificados;

Il - contiverem substancias toxicas ou nocivas a saude;

IV - forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentagao por qualquer motivo;

V - ndo estiverem de acordo com o previsto no presente Regulamento;

VI - ndo apresentarem sinais caracteristicos da realizacdo de inspecdo sanitaria.

Art. 1642 - Nos casos do artigo anterior, independente de quaisquer outras penalidades que
couberem, serdo adotados os seguintes critérios:

| - nos casos de apreensdo, apds reinspe¢ao completa, serd autorizado o aproveitamento
condicional que couber para alimentagdo humana, apds o rebeneficiamento determinado pela
Inspecdo Municipal;

Il - nos casos de condenagdo, permite-se sempre o aproveitamento das matérias-primas e
produtos para fins ndo comestiveis ou alimentagdo de animais, em ambos os casos mediante
assisténcia da Inspeg¢do Municipal.

Art. 1652 - Além dos casos especificos previstos neste Regulamento, sdo consideradas
adulteragdes, fraudes ou falsificagdes como regra geral:

| - Adulteragdes:

a) quando os produtos tenham sido elaborados em condi¢cbes que contrariem as
especificagcdes e determinacgdes fixadas;

b) quando no preparo dos produtos haja sido empregada matéria-prima alterada ou
adulterada;
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c) quando tenham sido empregadas substancias de qualquer qualidade, tipo e espécie
diferentes das da composi¢do normal do produto sem prévia autorizagdo do S.I.M.;

d) quando os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados sem prévia autoriza¢do e nao
conste declaracdo nos rétulos;

e) mascarar a data de fabricacdo com intenc¢do dolosa.

Il - Fraudes:

a) alteracdo ou modificacdo total ou parcial de um ou mais elementos normais do produto,
de acordo com os padrdes estabelecidos ou formulas aprovadas pelo S.I.M.;

b) quando as operacGes de manipulagdo e elaboracdo forem executadas com a intencdo
deliberada de estabelecer falsa impressdo quanto aos produtos fabricados;

c) supressdo de um ou mais elementos e substituicdo por outros visando o aumento de
volume ou de peso, em detrimento de sua composicdao normal ou do valor nutritivo intrinseco;

d) conservagdo com substancias proibidas;

e) especificacdo total ou parcial na rotulagem de um determinado produto que ndo seja o
contido na embalagem ou recipiente.

Il - Falsificagdes:

a) quando os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao consumo com forma,
caracteres e rotulagem que constituem processos especiais de privilégios, ou exclusividade de
outrem, sem que seus legitimos proprietarios tenham dado autorizagao;

b) quando forem usadas denominacgGes diferentes das previstas neste Regramento ou em
férmulas aprovadas.

Art. 1662 - Aos infratores dos dispositivos contidos no presente Regramento e de atos
complementares e instrugdes que forem expedidas visando o seu cumprimento, serdao aplicadas,
isolada ou cumulativamente, as seguintes penalidades:

1- De 8 VRMs a 20 VRMs:

a- Estejam operando sem a utiliza¢do de equipamento adequado;

b- N3do possuam instalacGes adequadas para a manutencao higiénica das diversas operacgoes;

c- Utilizem agua contaminada dentro do estabelecimento;

d- Aos responsaveis pelos produtos que ndo contenham data de fabricagdo e de validade;

e- Aos que infringirem outras exigéncias sobre rotulagem para os quais ndo tenham sido
especificadas outras penalidades;

f- Estejam utilizando equipamentos, utensilios e instalagdes para outros fins que nao aqueles
previamente estabelecidos;

g- Permitam a livre circulagdo de pessoal estranho a atividade dentro das dependéncias do
estabelecimento;

h- Permitam o acesso ao interior do estabelecimento de funcionarios ou visitantes sem
estarem devidamente uniformizados;
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i - Aos responsdveis por estabelecimentos que ndo coloquem em destaque o carimbo da
inspe¢ao municipal nas testeiras dos continentes, rétulos ou em produtos;

j- Nao apresentarem a documentacdo sanitaria atualizada de seus funciondrios, quando
solicitado;

k- Houver utilizagdo de matérias primas de origem animal ou ndo , que estejam em
desacordo com o presente regulamento.

2- De De 20 VRMs a 80 VRMs:

a- Ndo possuirem registro junto ao S.I.M e estejam realizando comércio dos produtos
produzidos;

b- Estiverem sonegando, dificultando ou alterando as informacdes de abate;

c- N3o houver acondicionamento e/ ou matérias primas, em camaras frias e outras
dependéncias, conforme o caso;

d- Houver transporte de produto e / ou matérias primas e em condicbes de higiene e de
temperatura inadequadas;

e- Do ndo cumprimento dos prazos estipulados para o saneamento das irregularidades
mencionadas no “AUTO DE INFRACAQO”.

3 —De 80 VRMs a 400 VRMs:

a- Ocorrem atos que procurem dificultar, burlar, embaracar ou impedir a acdo da inspecao;

b- Houver utilizagdo de matérias (s) prima (s) sem inspecdo ou inadequada (s) para a
fabricacdo de produtos de origem animal;

c- Houver comercializacdo intermunicipal de produtos sem registro e/ ou sem inspecdo;

d- Houver comercializagdo de produtos inadequados ou sem informagdes exigidas por lei.

4 - De 400 VRMs a 2.000 VRMs:

a- Houver transporte de produtos de origem animal procedentes de estabelecimentos sem a
documentagdo sanitdaria exigida por lei;

b- Houver adulteragdo, fraude ou falsificacdo de produtos e/ ou matérias primas de origem
animal ou ndo;

c- Houver abate sem a presenga do Médico Veterindrio responsavel pela inspecao;

d- Houver transporte ou comercializacdo de carcaca (s) sem o carimbo oficial de inspecado
municipal;

e- Ocorrer a utilizagdo do carimbo sem a devida autorizagdo do Servico de Inspec¢do
Municipal- S.I.M.

Art. 1672 - As penalidades a que se refere o presente Regramento serdo aplicadas, sem
prejuizo de outras que, por lei, possam ser impostas por autoridades de saude publica ou policiais.
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Art. 1682 - As multas a que se refere o presente Regramento serdao dobradas na reincidéncia
e, em caso algum, isentam o infrator da inutilizacdo do produto, quando essa medida couber, nem
tampouco o isentam de agao civil e criminal.

8§12 - Considera-se reincidéncia, para os fins deste Regulamento, o novo cometimento, pelo
mesmo agente, de infracdo pela qual ja tenha sido autuado, julgado, e que ndo haja mais cabimento
de qualquer recurso administrativo.

§22 - A acdo civil e criminal cabe nao sé pela natureza da infracdo, mas em todos os casos
gue se seguirem a reincidéncia.

§32 - A acdo civil e criminal ndo exime o infrator de outras penalidades a serem aplicadas, a
juizo do S.I.M.

8§42 - A suspensdo da atividade do estabelecimento, a interdicio e o cancelamento do
registro ou relacionamento sao de alcada do Coordenador pelo S.I.M.

Art. 1692 - N3o pode ser aplicada multa, sem que previamente seja lavrado o auto de
infracdo detalhando a falta cometida, o artigo infringido, a natureza do estabelecimento, a respectiva
localizagdo e a firma responsavel.

Art. 1702 - O auto de infracdo deve ser assinado pelo servidor que constatar a infracdo, pelo
proprietario do estabelecimento ou representantes da firma e por duas testemunhas.

Paragrafo Unico - Sempre que o infrator se negar a assinar o auto de infragdo, sera feita
declaracdo a respeito no préprio auto, remetendo-se uma das vias ao proprietario da firma,
responsavel pelo estabelecimento, por correspondéncia registrada e mediante recibo.

Art. 1712 - A autoridade que lavrar o auto de infragdo deve extrai-lo em 03 (trés) vias, sendo
que a primeira sera entregue ao infrator, a segunda a Fazenda Municipal, a terceira remetida ao
S.I.M.

Art. 1722 - O infrator podera apresentar defesa ao S.I.M., em até 30 (trinta) dias apds a
lavratura do auto de infragdo e/ou multa, cuja decisdo, em primeira instancia, caberda ao seu
Coordenador.

§12 - Apds a ciéncia da decisdo proferida pelo Coordenador do S.I.M., cabera recurso, no
prazo de 15 (quinze) dias, ao Secretario da Agricultura, que decidird em segunda e Ultima instancia.

§22 - A defesa apresentada pelo infrator serd, em qualquer caso, protocolada pelo S.I.M.,
onde constard a identificacdo do servidor e a data de recebimento, e apds, encaminhado ao
Coordenador do S.I.M. o mesmo sera feito com relagdo a recurso.

Art. 1732 - O infrator, uma vez multado, tera 30 (trinta) dias para efetuar o pagamento da
multa e exibir ao S.I.M. o comprovante de recolhimento a reparticdo arrecadadora Municipal.
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Art. 1742 - O n3o recolhimento da multa no prazo legal implica na cobranca fiscal promovida
pela Secretaria Municipal da Fazenda, mediante a documentacgao existente.
Paragrafo unico- Neste caso, podera ser determinada a suspensdo das atividades.

Art. 1752 - O S.I.M. podera divulgar pela imprensa as penalidades aplicadas, declarando o
nome do infrator, natureza e sede do estabelecimento.

Art. 1762 - S3o responsaveis pela infracao diante das disposicdes do presente Regulamento,
para efeito de aplicacdo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

| - produtores de matéria-prima de qualquer natureza aplicavel a industria animal, desde a
fonte de origem até o recebimento nos estabelecimentos registrados no S.I.M.;

Il - proprietdrios ou arrendatdrios de estabelecimentos registrados onde forem recebidos,
manipulados, transformados, elaborados, preparados, acondicionados, distribuidos ou despachados
produtos de origem animal;

Il - proprietdrios, arrendatarios ou responsaveis por casas comerciais atacadistas que
receberem, venderem ou despacharem produtos de origem animal;

IV - que despacharem ou transportarem produtos de origem animal.

Paragrafo Unico- A responsabilidade a que se refere o presente artigo abrange as infracbes
cometidas por quaisquer dos empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que
explorarem a industria dos produtos de origem animal.

Art. 1772 - A aplicagdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das exigéncias que a
tenham motivado, marcando quando for o caso, novo prazo para o cumprimento, findo o qual
poderd, de acordo com a gravidade da falta e a juizo do S.I.M., ser novamente multado no dobro da
multa anterior, ter as atividades suspensas ou canceladas o registro ou relacionamento do
estabelecimento.

Art. 1782 - Os servidores do S.I.M. tém livre entrada a qualquer dia e hora, em quaisquer
estabelecimentos que manipulem, armazenem ou transacionem de qualquer forma com produtos de
origem animal.

CAPITULO XXVII
DO TRANSPORTE E TRANSITO

Art. 1792 - Os produtos e matérias-primas de origem animal procedentes de
estabelecimentos sob Inspecdao Municipal, satisfeitas as exigéncias do presente Regulamento, podem
ser expostos ao consumo, em qualquer parte do territdrio municipal e constituir objeto de comércio
municipal.
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Art. 1802 - As autoridades de Saude Publica, em sua funcdo de vigilancia sanitaria de
alimentos nos centros de consumo, devem comunicar ao S.I.M. os resultados das analises de rotinas
e fiscais que realizem se dos mesmos resultar apreensdo ou condenagdo dos produtos, subprodutos
ou matérias-primas de origem animal.

Art. 1812 - Todos os produtos de origem animal, em transito pelas rodovias do municipio
devem estar acondicionados adequadamente, conforme prevé este regulamento.

Paragrafo Unico - Cabe ao S.I.M. fiscalizar a empresa, ja a fiscalizagdo em transito e no
comércio e de responsabilidade da Vigilancia Sanitaria da Secretaria da Saude.

Art. 1822 - Os produtos de origem animal oriundos de estabelecimentos de outros
Municipios ou Estados da Federagdo, s6 poderdo ingressar no territdrio Municipal quando vierem
acompanhados de Certificado Sanitario, expedido pela autoridade competente de origem, bem como
devidamente identificados com rétulos ou marcas oficiais.

Art. 1832 - Os produtos de origem animal oriundos de estabelecimentos com inspecao
municipal, quando em transito devem estar obrigatoriamente com rétulo ou carimbos de inspecdo
registrados no S.I.M. ,ou estar em conformidade com o regulamento de inspecdo estadual ou
federal.

Art. 1842 - O transporte de produtos de origem animal deve ser feito em veiculos
apropriados, tanto ao tipo de produto a ser transportado quanto a sua perfeita conservacao.

§ 12 - Os produtos de que trata o presente artigo, destinados ao consumo humano nao
podem ser transportados com produtos ou mercadorias de outra natureza.

§ 29°- Para o transporte, tais produtos devem ser acondicionados higienicamente em
recipientes adequados, independente de sua embalagem (individual ou coletiva).

CAPITULO XXVIII
TAXAS

Art. 1852 - As taxas para a realizagao dos registros e inspe¢ées realizadas pelo S.I.M. serdo de
acordo com a tabela abaixo:

Registro de estabeleCimeNTO......cccuiiii i e s 14 VRM
Registro de produtos, rotulos ou Embalagens, Por unidade...........ccceeeeeciieiieeciiiieececcieee e, 7 VRM
Inspecdo Sanitaria de produtos de origem Animal (abate), Bovino e bubalino por
L6 F01 e T [T T OO O T T PP PPPPTRTPPPTI 0,30 VRM
Aves, por [ote de 100 UNIdAdES.........uueiiieieeie i ee e s e e e e e e e e e e e sssnrrreeeeeeeeessenannnns 0,20 VRM
Suinos, ovinos € caprinos, POr UNIA0E.......ccccuuiiiiiiiiiiiee e cireee ettt e e e ere e e e s aare e e e s aneaeee s 0,10 VRM
Fabricacdo de embutidos, por [ote de L100KE........cuveeiiecieieiieiiee et e s rre e e e 0,15 VRM
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Pasteurizacdo de leite, por [ote de 100 litroS......cvueiiieciiieriiiiiee e e 0,05 VRM
Fabricacdo de produtos lacteos, por lote de 100KE........cccveeeeriiieeieeiiiiee e e e 0,05 VRM
Paragrafo unico - Os estabelecimentos dedicados a producdo artesanal, e os

estabelecimentos cadastrados no programa de agroindustria familiar ficam isentos de taxas para os
efeitos desta Lei.

CAPITULO XXIX
DISPOSICOES GERAIS E TRANSITORIAS

Art. 1862 - O Servico de Inspec¢do Municipal divulgara todas as normas que forem expedidas,
para conhecimento das autoridades e, conforme o caso fard um comunicado direto aos 6rgaos
envolvidos.

Art. 1872 - Sempre que possivel o S.I.M. facilitara seus técnicos a realizagdo de estagios e
cursos em laboratérios, estabelecimentos ou escolas apropriadas.

Art. 1882 - O S.I.M. promovera a mais estreia cooperagdao com orgao congénere, no sentido
de obter o méximo de eficiéncia e praticidade nos trabalhos de inspecdo sanitaria.

Art. 1892 - O S.I.M. serd composto por Médicos Veterinarios e auxiliares de inspecdo e
administrativos em numeros que atendam a necessidade e devidamente treinados e pertencente a
prefeitura de Sao Vicente do Sul.

Art. 1902 - A coordenagdo do S.I.M. localizar-se-a em S3o Vicente do Sul, lotada na Secretaria
Municipal de Desenvolvimento Agropecudrio e Meio Ambiente.

Art. 1912 - As liberagdes para funcionamento dos estabelecimentos com inspegdo serdo de
competéncia exclusiva do coordenador do S.I.M. Sendo esse um profissional Médico Veterinario.

Art. 1922 - A inspecdo sanitaria sera instalada nos estabelecimentos de produtos de origem
animal somente apds o registro do mesmo no S.I.M.

Art. 1932 - Serdo inspecionados todos os produtos de origem animal nos estabelecimentos
com registro no S.I.M.

Art. 19492 - As exigéncias para a construcdo dos estabelecimentos, bem como a classificagao
dos diversos produtos ou subprodutos de origem animal, serdo disciplinadas através de normas
técnicas especificas aprovados pelo Coordenador S.I.M.
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Art. 1952 - Ficam revogadas as demais disposicdes em contrdrio, este decreto entrard em
vigor na data de sua publicacao.

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE SAO VICENTE DO SUL, EM 27 DE NOVEMBRO DE 2018.
REGISTRE-SE E PUBLIQUE-SE
EM DATA SUPRA.

PAULO SERGIO RODRIGUES FLORES
PREFEITO MUNICIPAL

EVANILDE A. BRAUNER PICOLI
SEC. MUNIC. E ADMINISTRAGAO

Certifico que a presente lei foi afixada no quadro de
Avisos e publicacdes em 27/11/2018.livro 38.

Rua General Jodo Anténio, 1305 | Centro | SGo Vicente do Sul - RS | CEP: 97420-000

P Prefeitura Municipal Telefone: + 55 (55) 3257-1313| Ramal: 222 | Fax: +55 (55) 3257-2897
) ~ . administracao@saovicentedosul.rs.gov.br
M ’ SClO V,lc.e,..n,te dO SUI www.saovicentedosul.rs.gov.br

Municipio desenvolvido, cidadao valorizado





